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1 Einleitung

Das Thema dieser Arbeit ist ,,Analyse der sprachlichen Gestaltung konkreter
Speisekarten in den Restaurants entlang der deutsch-tschechischen Grenze“. Dieses
Thema wurde ausgewihlt unter der Voraussetzung, dass einige unterschiedliche
Merkmale der sprachlichen Gestaltung in den deutschen und tschechischen Speisekarten

anwesend sind.

Die Arbeit wird in den theoretischen und praktischen Teil gegliedert.
Im theoretischen Teil wird die Definition der Speisekarte angefiihrt. Weitere Definitionen
betreffen einige Begriffe aus der Gastronomie. Es wird der Unterschied zwischen der
Speisekarte und dem Menii angefiihrt und der Begriff ,,a la carte” definiert.
Im theoretischen Teil wird auch die deutsche und bohmische Kiiche zum Zweck der
Vorstellung der typischen Gerichte dargestellt. Die deutsche und béhmische Kiiche hat
durch die typischen Gerichte einen Zusammenhang mit den Speisekarten.
Im theoretischen Teil wird die lexikalische, morphologische und syntaktische Ebene
angefiihrt. In dieser Ebenen werden verschieden sprachliche Einheiten definiert

und dargestellt.

Im Mittelpunkt dieser Arbeit steht der praktischen Teil. Im praktischen Teil wird
die Analyse der konkreten deutschen und tschechischen Speisekarten aus der Sicht der
sprachlichen Gestaltung durchgefiihrt. Die Speisekarten kommen aus den
gastronomischen Einrichtungen, die sich entlang der deutsch-tschechischen Grenze
befinden. Die sprachliche Gestaltung betrifft die Form und Gestaltung der Speisekarten,
die lexikalische morphologische und syntaktische Ebene. Die Arbeit wird auch an die
inhaltlichen Aspekte, die den Wortschatz dargestellt, gerichtet. Der Wortschatz betrifft

die typischen Gerichte aus den deutschen und tschechischen Speisekarten.

Das Ziel dieser Arbeit ist, die sprachliche Gestaltung der deutschen
und tschechischen Speisekarten zu vergleichen und die dhnlichen und unterschiedlichen
Merkmale darzustellen. Die Autorin bemiiht sich durch verschiedene sprachliche Analyse

das Ziel zu erreichen..



2 Theoretischer Teil
2.1 Speisekarten

Eine Speisekarte ist ,,Verzeichnis der in einer Gaststditte erhdltlichen Speisen
auf einer Karte, in einer Mappe 0.4.“* Das Wort Speisekarte kann auch in der Kurzform

2 werden

benutzt wird und zwar nur die Karte. Nach Formanovd und Zmundové
verschiedene Arten von Speisekarten unterschieden: Karten flir Speisen (nur Speisen),
kombinierte Karten (Speisen und Getrinke) und Karten fiir Getrdnke (nur Getrénke).
Einige gastronomische Einrichtungen haben das Angebot an Speisen und Getrianke
auf einer gemeinsamen Karte und die anderen haben die Speisekarte von der
Getrankekarte getrennt. In einer Speisekarte kann man aufler dem bereits erwdhnten
Angebot an Speise und Getrdnke auch zum Beispiel einige konkrete Angaben tiber die
Zusammensetzung und Menge der Nahrung, die Preise, weiter die Informationen iiber die
gastronomische Einrichtung, wie zum Beispiel die Offnungszeit und Kontakte oder einige
Hoflichkeitsfloskeln finden. Heutzutage haben die meisten von den gastronomischen
Einrichtungen ihre Webseiten im Internet, wo man mehrere ausfiihrliche Informationen
als nur in einer Speisekarte finden kann. Die Speisekarten stehen auch im Internet
zur Verfiigung und der Gast, der eine konkrete gastronomische Einrichtung besuchen

will, kann diese Informationen im Voraus erfahren.

Man kann in den gastronomischen Einrichtungen auch den Terminus ,,Menii*
treffen. Ein ,,Menii* ist auch eine Karte mit Speisen und deshalb kann es mit einer
Speisekarte verwechselt werden. Es ist zu erwdhnen, dass man hier einen Unterschied
finden kann. Ein ,,Menii“ ist ein Wort der franzosischen Herkunft und bedeutet ,, Mahlzeit
mit mehreren Gingen, deren Folge festgelegt ist*.® Nach Formanova und Zmundova*
wird eine ,,Meniikarte” als eine Art von den Speisekarten (in der Kategorie ,,Karte
fiir Speisen” und , Kombinierte Karten*) betrachtet und eine Meniikarte kann

zum Beispiel in ,,Tagesmeniikarte, , Mittagsmeniikarte*, ,,Wahlmeniikarte* oder

1Zitiert aus Duden [online]. URL: http://www.duden.de/rechtschreibung/Speisekarte [Stand: 20. Januar
2016].

2Formanova, Alena/Zmundova, Zdena: Némcina v gastronomii. Praha, 2000, 2. Aufl., S. 110.

3 Zitiert aus DWDS (Das Digitale Worterbuch der deutschen Sprache). [online] URL:
http://www.dwds.de/?qu=men%C3%BC [Stand: 20. Januar 2016].

4 Formanova, Alena/Zmundova, Zdena: Némcina v gastronomii. Praha, 2000, 2. Aufl., S. 110.
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,Festmeniikarte geteilt werden. Das Wort ,,Menii* kann auch eine andere Bedeutung

haben. Es wird als die Bezeichnung fiir die allgemeine Speisekarte betrachtet.’

In der gastronomischen Terminologie wird auch die Wortverbindung ,,a la carte*
verwendet. Diese Wortverbindung kommt gleich wie das Wort ,,Menii“ aus der
franzosischen Sprache und bedeutet ,,50, wie es auf der Speisekarte steht*.® Das bedeutet,
dass man die Speisen aus einer Speisekarte frei auswihlen kann und auch die Folge der
Ginge kann man individuell zusammenstellen.” Alle in dieser Arbeit analysierte

Speisekarten kann man als ,,a la carte® betrachtet.

2.2 Deutsche Kiiche

Zum Zweck der Untersuchungen von Speisekarten wurden die gastronomischen
Einrichtungen aus Bayern und Vogtland als zwei grenznahe Regionen gewéhlt. Zuerst
wird die deutsche Kiiche allgemein und folgend die bayerische und vogtlandische Kiiche
kurz dargestellt, weil die deutsche Kiiche einen Zusammenhang mit den Gerichten in den

deutschen Speisekarten hat.

Die deutsche Kiiche allgemein wird von der mitteleuropdischen Kochtradition
beeinflusst. Ein Beweis fiir diesen Einfluss stellt z.B. Sauerkraut, Gewiirzgurken,
Backwaren, usw. dar. Die Lander Europas, besonders in der Ndhe vom Mittelmeer, haben
auch viele Gemeinsamkeiten in Bezug auf das Essen und die Kochgewohnheiten.
Trotzdem gibt es auch typische regionale Essgewohnheiten in Deutschland. Wéhrend
in Norddeutschland das Essen schwerer als in anderen Regionen ist und unter anderen
Kartoffeln eine hiufige Beilage vorstellt, gibt es in Siiddeutschland andere Beilagen
hdufiger und zwar mehr Getreideprodukte wie Spétzle, eine besondere Art der Nudeln,
die typisch in Schwaben sind. Zum Beispiel in Bayern isst man Fleisch téglich,

gewohnlich Kalbshaxen. Zu weiteren typischen Speisen der deutschen Kiiche an der

®> Wikipedia: Speisefolge. [online] URL:
https://de.wikipedia.org/wiki/Speisenfolge#Andere_Wortbedeutung [Stand: 20. Januar 2016].

& Zitiert aus Duden. [online] URL: http://www.duden.de/rechtschreibung/a_la_carte [Stand: 20. Januar
2016].

7 Wikipedia: A la carte. [online] URL: https://de.wikipedia.org/wiki/%C3%80_la_carte [Stand: 20. Januar
2016].



Nord- und Ostseekiiste gehoren Fischspezialititen, weiter in Nordrhein-Westfalen

werden Wurstsorten mit Pumpernickel serviert.®

Bayern wird in Bezug auf das Essen mit Miinchen und dem bekannten Oktoberfest
meistens verbunden. Oktoberfest assoziiert meistens Bier und Bratwiirste. Fiir Bayern
sind aber auch andere Speisen typisch. Man kann in einem Wirtshaus zur Brotzeit oft z.B.
Weil3- und Bratwiirste, Brezen und Radi, Leberkds und Leberknddel mit Sauerkraut
bekommen. Es gibt in Bayern ein bayerisches Wort ,,Schmankerl®,® das ein ,,besonderer
Leckerbissen“!® bedeutet. Fiir eine Vorstellung kann ein Schmankerl z.B.

Fasanenbriisterl, Spargelomelett oder Gansleber vorstellen®?,

Das Vogtland befindet sich auf dem deutsch-tschechischen Grenzgebiet.
In Deutschland erstreckt sich von den drei Bundeslandern — Sachsen, Bayern (Hof)
und Thiiringen (Greiz-Schleiz-Lobenstein). In Tschechien erstreckt sich bis zu der Stadt
Asch. Auf diesem Gebiet wird die Mundart in Deutschland in noérdliche, mittlere
und siidliche geteilt. Zum Beispiel im Vogtland sind HefekloBen sehr beliebt, die
Aussprache von diesem Wort ist in einzelnen Gebietsteilen unterschiedlich. Im Norden
klingen sie ,,HefmkloB%, in der Mitte ,,Hi-efmkli-eB* und im Siiden ,,Héfenkniedle®.
Oder das Wort ,,Kdse* klingt ,,Kaas“ (im Norden), ,,Kees* (in der Mitte) und ,,Kas*

(im {iden).!?

Typische Essgewohnheiten gibt es nicht nur im Deutschland allgemein, sondern
auch auf dem Gebiet Vogtland. Das, was dieses Gebiet verbindet, sind die Kartoffeln.
Der Kartoffelanbau hat schon im Jahre 1650 im siidlichen Teil Vogtlands, das bedeutet
auf dem Gebiet der Stadt Asch, angefangen und dann haben sich die Kartoffeln ins ganze
Vogtland erweitert. Aus Kartoffeln werden verschiedene Gerichte zubereitet. Zu den
bekanntesten gehdren Spalken (Suppe mit Kartoffelstiickchen), Schwammespalken
(Kartoffelstiickchen mit Pilzen), Bambes (Kartoffelpuffer), KartoffelkloBen oder griine

Kl6Ben. Die vogtlandische Kiiche kann Produkte aus der Region anbieten. Aufler den

8 Goethe-Institut [online]: Essen. Deutsche Kiiche und Spezialititen. URL:
http://www.goethe.de/ins/ie/prj/scl/ess/de183805.htm [Stand: 20. Januar 2016].

® Temming, Rolf L./Wenderoth, Birgit: Regionale deutsche Kiiche. Niedernhausen/Ts., 1996, S. 121.
10 Zitiert aus Duden. [online] URL: http://www.duden.de/suchen/dudenonline/schmankerl [Stand: 20.
Januar 2016].

11 Temming, Rolf L./Wenderoth, Birgit: Regionale deutsche Kiiche. Niedernhausen/Ts., 1996, S. 121.
12 | andratsamt Vogtlandkreis [online]: Vogtlandkreis aktuell. Mundarten der Vogtlinder. URL:
http://www.vogtlandkreis.de/shownews.php?id=233 [Stand: 20. Januar 2016].
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Gerichten aus Kartoffeln sind weitere typische Produkte bekannt, zum Beispiel:

Sauerbraten (Sauerbrot'n) mit K168en oder Wurst, Sauerkraut und Brot.*3

2.3 Bohmische Kiiche

Die bohmische Kiiche wird in dieser Arbeit auch auf einen konkreten Teil der
Tschechischen Republik konzentriert und zwar auf die Regionen und die Stadte, die sich

in der Nidhe von Deutschland befinden.

In Tschechien gibt es in einigen Regionen typische Essgewohnheiten, trotzdem
kann man einige gemeinsame Merkmale der béhmischen Kiiche, die fiir Tschechien
allgemein gelten beobachten. Zu den beliebten und typischen Gerichten der Béhmischen

Kiiche nach Kozeluhova'* gehoren unter anderen:

1. Suppen: Kartoffelsuppe, Sauerkrautsuppe, Blutwurstsuppe

2. Hauptgerichte: Kartoffelsterz-Nocken, Kartoffelpuffer, Lendenbraten,
Schweinebraten mit Weilkohlkopf und Semmelknddel, gebratene Gans mit
Sauerkraut und Kartoffelknodel

3. Siiflspeisen: Dalken, Pfannkuchen, Obstknodel

4. Knodel: Garteigknddel, lockere Kartoffelknddel, Speckknddel

Die traditionelle bohmische Kiiche ist allgemein kalorienreich und zuckerhaltig.
Dazu werden in der Kiiche oft verschiedene Arten der Gewiirze benutzt. Trotzdem sind
die typischen bohmischen Gerichte sehr beliebt auch in der heutigen Zeit, in der die
gesunde Lebensweise liberall anwesend ist. Zu den bekannten Suppen gehoren auch
Knoblauchsuppe, Hithnerbriihe mit Nudeln oder Rindfleischsuppe mit Leberknddeln. Der
Hauptgang beinhalten meistens Fleisch, eine Beilage und dazu die SoBle. Als Beilagen
sind Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kartoffelbrei, Semmelknodel oder Kartoffelknodel
typisch. Fiir Dessert sind Apfelstrudel oder Eisbecher typisch.'® In der Stadt Eger, die
inder Nahe der Grenzen zu Deutschland liegt, also in der Karlsbader Region

in Tschechien, sind die Knddel sehr beliebt. Die Knddel werden hier sogar als Bratknodel

13 Landratsamt Vogtlandkreis. Vogtlandkreis aktuell. Essen im Vogtland. Was der Vogtlinder isst.
[online] URL: http://www.vogtlandkreis.de/shownews.php?id=643 [Stand: 20. Januar 2016].

14 Kozeluhova, Alzbéta: Béhmische Kiiche. Praha, 1991.

15 MyCzechRepublic. Tschechisches Essen und Trinken. [online] URL:
http://www.myczechrepublic.com/de/tschechische-kultur/tschechische-kueche.html [Stand: 20. Januar
2016].



und gekochte Knodel unterschieden. Sie konnen entweder aus Mehlhefeteig oder aus
Kartoffeln zubereitet werden. Im Zusammenhang mit Kartoffeln sind auch
Kartoffelpuffer beliebt.®

Alles in allem kann man bestimmte dhnliche Essgewohnheiten zwischen der
bohmischen (hauptsichlich im Bohmerwald) und bayerischen Kiiche beobachten. Es hat
einen Zusammenhang mit der Geschichte, den Anbaumethoden und mit der dhnlichen
Landschaft, und der Nachbarschaft.’

2.4  Sprachliche Gestaltung
2.4.1 Lexikalische Ebene

Heutzutage wird der Grundwortschatz durch Neologismen und verschiedenen
Anderungen in der Gesellschaft aus dem 20. Jahrhundert erweitert. Das hingt mit der
Globalisierung zusammen. Dies fiihrt dazu, dass einige Fremdwdorter eigentlich nicht
mehr Fremdworter sind und als Lehnworter bezeichnet werden konnen. Die Lehnworter
beschreibt Heusinger?® als ,,Lexeme aus anderen Sprachen ausgedehnt, die sich nicht
in Lautung, Schriftbild und Flexion der aufnehmenden deutschen Sprache angepasst

haben, aber ,,mehr oder weniger gut“ integriert sind. “

Jede Nation hat ihre eigene Sprache und es gilt, dass die Worter, die man in einer
eigenen Sprache nicht kennt, bezeichnet man als Fremdworter. Die Fremdwaorter, die man
aber in einer eigenen Sprache kennt, benutzt und versteht, konnen nicht als Fremdworter

bezeichnet werden, sondern sind als Entlehnungen betrachtet.®

Heutzutage werden die Worter iiberwiegend aus der englischen Sprache entlehnt,
aber in den letzten Jahrhunderten wurde die tschechische und deutsche Sprache oft
von der franzdsischen Sprache beeinflusst. Und gerade in der Gastronomie werden die
franzosischen Worter bis heute behalten. In dem gastronomischen Bereich treten auch die
Worter aus den anderen Sprachen wie zum Beispiel aus Spanien auf. Im 16. und 17.
Jahrhundert werden viele Worter aus der franzosischen Sprache iibernommen. Der Grund
war, dass der deutsche Adel und das GroBbiirgertum die Speise der Franzosen als Vorbild

hatten. Und darum haben die Worter wie ,,delikat, Dessert, Ragout, Frikassee in der

16 Malovicky, Vaclav/Dittertova, Eva: Kuchyné starého Chebu. Praha, 2007, S. 76-77.

17 Ehbd., S. 204.

18 Heusinger, Siegfried: Die Lexik der deutschen Gegenwartssprache. Miinchen, 2004, S. 29.
¥ Ebd., S. 63.



deutschen Sprache entstanden. Die Entlehnungen aus der franzdsischen Sprache in die
deutsche Sprache haben in 18. und 19. Jahrhundert weitergehen. Und in der deutschen
Sprache wurden die neuen Worter wie ,,Kotelett, Aspik, Ragout fin, Krokette, Crouton,
Filet, Omelett, Mayonnaise, Kognak, Fondant, Fond, Langueste, Mandarine, Margarine,
Diner, Fondue, pikant, panieren‘ und andere entdeckt. Im 13. Jahrhundert wurden die
Worter auch aus Italien iibernommen. Das waren die Worter wie ,,Orange, Wirsing,
Sardin oder Salami . Im 15. Jahrhundert war es unter anderen das Wort Zitrone. Spanien
hat auch den deutschen Wortschatz bereichert und zwar im 16. und 17 Jahrhundert
mit den Wortern ,,Kakao, Schokolade, Mais (urspriinglich Taino/Haiti)“. Aus dem
Arabischen wurde ,,Safran “ iibernommen. Auch aus dem Persischen wurden ,,Jasmin,
Moschus, Kaviar* entlehnt. Zur deutschen Sprache haben auch Tiirkei mit den Wortern
~Kaffee“ und ,Joghurt”, Ungarn mit ,Paprika” und Portugal mit ,,4dnanas*
und ,,Marmelade “ beigetragen. Mit Bezug auf Handel hat sich schon in 8. Jahrhundert
in Bayern das Wort ,,Pfeffer” entdeckt. Aus dem Iran war im 14. Jahrhundert
im Deutschen ,,Spinat““ bekannt. Im 20. Jahrhundert hat sich es um italienisches Wort
wpaghetti“ handelt. Aus slawischen Sprachen kann man zum Beispiel russische Worter

swoljanka, Wodka *“ und polnisches Wort ,,Gurke nennen.?°

Einige Worter werden absichtlich  verkleinert. Diese Worter werden
als Diminutiva bezeichnet. Diminutiv (auch Diminutivum) bedeutet in der deutschen
Sprache die Verkleinerungsform der Substantive. Diese Verkleinerungsform wird durch
die Suffixe —chen oder —lein in der deutschen Sprache gebildet. Dabei wird Stammvokal
gewechselt und zwar aus a, o, u werden &, 6 und ii. Zum Beispiel zum Wort ,,Brot*“ kann
die Suffix —chen gegeben werden und es entsteht die Verkleinerungsform ,,Brétchen .
Es existiert auch die Verkleinerungsform mit der Suffix —erl, diese tritt in bayerischen
und Osterreichischen Dialekten auf. Beispielweise aus dem Wort ,,Sack” wird die
Verkleinerungsform ,,Sacker/“. Diminutiva haben neutrales Genus (der Artikel ,,das*)
und es hédngt nicht vom Genus einzelner Substantive ab. Der Zweck der

Verkleinerungsform ist, die Substantive zu verkleinern, zu verniedlichen oder

abzuschwichen.?!

2 Ebd., S. 67-68.
2L Wortwuchs. Diminutiv. [online] URL: http://wortwuchs.net/grammatik/diminutiv/ [Stand: 20. Januar
2016].



In der tschechischen Sprache existieren die Verkleinerungsformen (Diminutiva)
von Substantiven in allen Genera (Maskulinum, Femininum und Neutrum). Die
Diminutiva werden in Verkleinerungsformen der ersten und zweiten Stufe unterschieden.
Die Verkleinerungsformen der ersten Stufe enden meistens auf —ek/-k, -ik (Maskulinum),
-ka (Femininum), -ko (Neutrum) und —ky (Plural). Einige Verkleinerungsformen der
zweiten Stufen entstanden aus der Verkleinerungsformen der ersten Stufe: ,,strom*
(neutral) — ,,stromek™ (erste Stufe) — ,,stromecek* (zweite Stufe). Es existieren die
Verkleinerungsformen von Namen. Nicht alle Substantive mit diesen typischen Suffixen

werden als Verkleinerungsformen betrachtet. 22

Regionalismen sind lexikalische und phonetische Besonderheiten der Region, die
rdumlich eingegrenzt sind und nur in einer Region verstindlich sind. AuBBerdem kénnen
die Regionalismen standardsprachliche oder landschaftliche Verbindung haben. Nach
Burger werden die ,standartsprachliche Varianten“?®* im  schweizerischen,
Osterreichischen und deutschen Deutsch genannt. Nach Ammon sind die Benennungen
,,Helvetismen, Austriazismen und Teutonismen*?*. Zum Beispiel das Wort ,,Marille* ist
Austriazismus fiir ,,Aprikose . Gegenliber der ,,standardsprachlichen Varianten sind die
landschaftlichen Regionalismen rdaumlich verbreitet. Die Grenze der landschaftlichen
Regionalismen ist mit Dialekten nicht identisch. Zum Beispiel das Wort ,,Kartoffel “ hat
iiberregionale Verbreitung. Einerseits wird im Norden Deutschland das Wort ,,Kartoffel
verwendet. Andererseits kann vom Erzgebirge zu Miinchen, Wien, Innsbruck, also
im Siiddeutschland und auch in Osterreich das Wort ,Erdapfel” auftreten. Die
Dialektismen zum Wort ,,Kartoffel klingen in einigen siidlichen Dialekten in Deutschland
folgend: ,,Kartoffel - Tiiffel, Tuffel, Erfel, Erpel, Duffel, Kantiiffel, Kartiiffel “.%

Einige Regionalismen in Osterreich sind urspriinglich Entlehnungen von Italien
und Slowenien. Zum Beispiel ,,Karfiol (Blumenkohl), Marille (Aprikose), Ribisel

(Johannisbeere), Paradeiser (Tomate), Kren (Meerrettich), Kukuruz (Mais),

22 \Wikipedia. Zdrobnélina. [online] URL: https://cs.wikipedia.org/wiki/Zdrobn%C4%9Blina [Stand: 20.
Januar 2016].

23 Burger, H. zitiert nach Heusinger, Siegfried: Die Lexik der deutschen Gegenwartssprache, 2004, S.
104-105.

24 Ammon, U. zitiert nach Heusinger, Siegfried: Die Lexik der deutschen Gegenwartssprache, 2004, s.
104-105.

%5 Heusinger, Siegfried: Die Lexik der deutschen Gegenwartssprache, Miinchen, 2004, s. 104-105.
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Palatschinke (Eierkuchen)“. Einige Osterreichische Regionalismen erscheinen auch in
Siiddeutschland.?®

AuBer der Ubernahme der fremden Wérter, der Ubernahme und Zuordnung neuer
Bedeutungen zu schon entstandenen Worter ist die Wortbildung die wichtigste Art, wie

man den Wortschatz bereichert kann.?’

Zu den vier Hauptwortbildungstypen gehéren Komposition (Zusammensetzung),
Derivation (Ableitung), Konversion und Abkiirzung. Komposition ist ,,die Bildung eines
neuen Wortes durch die Verbindung mindestens zweier selbststindige Worter®.
Als Derivation wird ,,die Bildung neuer Worter aus einem Ursprungswort mittels der
Affixe (Suffixe, Prifixe, Halbsuffixe)* betrachtet. Es ist die Konversion, wenn es sich
um den ,,Ubertritt eines neuen Wortes in einer anderen Wortart ohne formale Anderung
des Wortes* handelt und als Abkiirzung nennt man ,,die Bildung eines neuen Wortes
durch die Reduktion eines vollen Wortes nur auf einen Teil oder durch die Kombination
von Anfangssilben oder Anfangsbuchstaben mehrerer Ursprungsworter.“?® Zu dem
hiufigsten Typen der Wortbildung in den deutschen Speisekarten gehort die

Komposition.

2.4.2 Morphologische und syntaktische Ebene

Aus den zehn Wortarten (Substantive, Adjektive, Pronomina, Numeralien,
Verben, Adverbien, Pripositionen, Konjunktionen, Partikel und Interjektionen) treten
in den Speisekarten auf dem ersten Blick hdufig die Substantive und Adjektive auf,

wihrend die Verben nur selten.

Aus dem syntaktischen Gesichtspunkt liberwiegen in den Speisekarten aus eine
ganze Reihe der Satzglieder die Attribute. In den Speisekarten treten oft die einfache,
mehrstufige und vervielfachte Attribute auf. AuBlerdem treten die Attribute in einer
Vorderstellung und auch in einer Nachstellung. ,,Das Attribut tritt zu Wortern
verschiedener Wortklassen, wird durch verschiedene Wortklassen reprdsentiert, hat
verschiedene Stellungsméglichkeiten und kann durch zusdtzliche Glieder erweitert

werden und zwei oder mehr Attribute konnen miteinander verbunden bei einem

% Ebd., S. 106.

27 Schippan, Thea: Lexikologie der deutschen Gegenwartssprache.1. Aufl., Leipzig, 1984, S. 102.
28 Worthildung: Informationen wurden von Frau Doktor Wagnerové innerhalb des Seminars OT 1N
gewdhrt.



Bezugswort stehen.“?® Die Attribute werden hiufig durch die Adjektive oder Partizipien

ausgedriickt.

Als eine der Arten von Adjektive bilden die Adjektive mit den Halbsuffixen.
Halbsuffix (Suffixoid) — ist ,, ein urspriinglich selbststindiges Wort, das sich zu einem
Wortbildungselement entwickelt hat, dabei jedoch einen Teil seiner Bedeutung behalten

hat. (Beispiele: -los, -frei, -widrig, -krdftig, -gemdf3, -mdifSig, ~fihig) “*°

In der deutschen Sprache wird das Partizip ins Partizip | und Partizip 1l geteilt.
Partizip I (auch ,,Partizip der Gegenwart*!) und durch Infinitiv mit der Endung —d
gebildet. Partizip | kann mit einem finiten Verb verbunden werden, dann bleibt eine Form
der Partizip I unveranderlich, z.B. ,,Er spricht zogernd.* oder kann mit einem Substantiv
verbunden werden, dann tritt der Partizip I als Attribut auf, z.B. ,,ihr {iberzeugender
Vortrag®. Die Bildung des Partizips II (auch Partizip Perfekt>?) hiingt davon ab, ob es sich
um regelmiBiges oder unregelméfBiges Verb handelt. Bei den regelméfBigen Verben wird
der Partizip Il durch Verbalstamm und die Endung —t oder —et gebildet, z.B. ,,verkauft
von dem Infinitiv ,,verkaufen“. Andererseits wird bei den unregelméifligen Verben die
Endung —en an den Verbalstamm, der gedndert wird, angehéngt, z.B. ,,versprochen®
von dem Infinitiv ,,versprechen*.3 Partizip Il mit dem finiten Verb kann bei den
zusammengesetzten Zeitformen (Perfekt, Plusquamperfekt, Futur 11) oder beim Passiv
verwendet werden.®*In der deutschen Sprache werden die infinitiven Verben in drei
Formen geteilt — Infinitiv (kochen), Partizip | (kochend) und Partizip 1l (gekocht).®®
In den deutschen Speisekarten treten Partizip | in der Verbindung mit dem finiten Verb
und auch mit dem Substantiv, Partizip Il in der adjektivischen Funktion, im Infinitiv und
in der Verbindung mit finiten Verb auf.

29 Helbig, Gerhard/Buscha, Joachim. Deutsche Grammatik. Ein Handbuch fiir den Auslinderunterricht.
Berlin und Miinchen, 2001, S. 502.

%0 Halbsuffix: Informationen wurden von Frau Doktor Wagnerové innerhalb des Seminars OT1N
gewdhrt.

31 Zitiert aus Lingolia. [online] URL: https://deutsch.lingolia.com/de/grammatik/verben/partizipien
[Stand: 20. Januar 2016].

%2 Zitiert aus Lingolia. [online] URL: https://deutsch.lingolia.com/de/grammatik/verben/partizipien
[Stand: 20. Januar 2016].

33 Helbig, Gerhard/Buscha, Joachim. Deutsche Grammatik. Ein Handbuch fiir den Auslinderunterricht.
Berlin und Miinchen, 2001, S. 99-100

3 Lingolia. [online] URL: https://deutsch.lingolia.com/de/grammatik/verben/partizipien [Stand: 20.
Januar 2016].

3 Deutschplus. Finite/Infinite Verbformen. [online] URL: http://www.deutschplus.net/pages/152 [Stand:
20. Januar 2016].
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Tabelle Nr. 1 Ubersicht der benutzten Abkiirzungen fiir die analysierten Speisekarten

Abkiirzung Name von Restaurant Abkiirzung | Name von Restaurant,

(Westbohmen) Wirtshaus oder
Brdustuben
(Bayern, Vogtland)

RL Restaurace Lev ZK Zum Kerkermeiter

SK Stielnice Klatovy ZS Zum SchlofSturm

HRS Hotel a restaurace Slavie ZAS Zur alten Schule

RS Restaurace Spalicek RR Restaurant Renoir

RSJ Restaurace Selskd jizba BW Brauwirt Weiden

SR Svejk Restaurant Z Zoe

AR Actus Restaurant DP Der Pschorr

UBK U Bilého konika ADS Albrecht-Diirer-Stube

ZR Zlata rybka MB Meinels Bas

D Diana AD Augustiner Briustuben
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3 Analyse der konkreten Speisekarten

Im praktischen Teil beschéftigt sich diese Arbeit mit der Analyse der konkreten

Speisekarten aus den deutschen und tschechischen gastronomischen Einrichtungen.

3.1 Methoden der Analyse

Zuerst werden die Methoden der Analyse konkreter Speisekarten beschrieben. Es
gibt einige folgend genannte Schritte, mit denen die Analyse gefiihrt wird. Erstens wurden
die Speisekarten der konkreten gastronomischen Einrichtungen gesammelt. Es handelt
sich um die Analyse der zehn gesammelten Speisekarten aus den deutschen Restaurants
und zehn Speisekarten aus den tschechischen Restaurants. Diese Arbeit wird an die
bestimmten Karten aus den gastronomischen Einrichtungen aus dem Grenzgebiet
gerichtet. Es handelt sich konkret um die Karten aus Bayern und der vogtlindischen
Region in Deutschland und aus der Karlsbader Region, Pilsner Region und dem
Bohmerwald in Tschechien. Die Auswahl der Karten wurde zuféllig aus der bestimmten
Regionen im Internet durch Google gesucht oder an von der Autorin bekannten
Restaurants gezielt. Eine Karte wurde fotografiert. Die Karten von einigen Restaurants
stehen in der heutigen Zeit im Internet zur Verfiigung. Einige tschechische und auch
deutsche Restaurants wurden mit der Bitte um die Speisekartegewdhrung oder
zum Zweck der Speisekarteliberpriifung besucht. Trotzdem werden in dieser Arbeit
meistens die Speisekarte aus dem Webseiten im Internet analysiert. Weiter wurden die

Speisekarten aus diesen Webseiten ausgedruckt.

Zweitens wurde die Analyse selbst durchgefiihrt. Die Analyse betrifft die
sprachliche Gestaltung, das bedeutet hauptsichlich die lexikalische und morphologische
Ebene. Daneben werden auch die formalen und inhaltlichen Merkmale untersucht. Die
lexikalische Ebene wird an die Fremdworter und Entlehnungen, die Wortbildung,
Diminutiva und deutschen Regionalismen gerichtet. Die morphologische Ebene wird
in dieser Arbeit hauptséchlich an die Attribute gerichtet, die héufig in den Speisekarten
durch die Adjektive oder Partizipien ausgedriickt werden. Die formalen Merkmale
beschreiben den Speisekartenaufbau und die inhaltlichen Merkmale weisen auf die
typischen Gerichte in Tschechien und in Deutschland und auf die spezifischen
Benennungen hin. Diese typischen Gerichte stellen den sowohl den gemeinsamen

als auch unterschiedlichen Wortschatz der deutschen und tschechischen Srache vor. Und
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auch wegen des unterschiedlichen Wortschatzes von deutschen und tschechischen
Speisekarten wird im theoretischen Teil kurz die deutsche und bohmische Kiiche
angefiihrt. Alles in allem wurden durch die Analyse die sprachlichen Gestaltungen und
andere ausfiihrliche Informationen untersucht, die in den Speisekarten gefunden wurden.
Diese Merkmale der sprachlichen Gestaltung wurden aus den ausgedruckten Speisekarten
ausgeschrieben, bestimmt, zusammengefasst und analysieren. In der Analyse werden

auch die Tabellen mit bestimmten Angaben zum Zweck der Ubersichtlichkeit angefiihrt.

Der letzte Schritt wird die sprachliche Gestaltung der tschechischen und deutschen
Speisekarten verglichen. Es handelt sich um den Vergleich der deutschen Speisekarten
mit den tschechischen. Bei dem Vergleich setzt man voraus, dass dort einige Unterschiede
in der sprachlichen Gestaltung anwesend sind und in der deutschen Ubersetzung der
tschechischen Speisekarten einige Fehler erscheinen kénnen. Zum Schluss werden die
dhnlichen und die unterschiedlichen Merkmale der deutschen und tschechischen

Speisekarten analysieren.

3.2 Deutsche Speisekarten
3.2.1 Form und Gestaltung

In diesem Teil werden die formalen Aspekte der deutschen Speisekarten
beschrieben. Die Beschreibung wird an verschiedenen Merkmale des Textes, d.h.
Uberschriften, Gliederung und einigen Phrasen, gerichtet. In den Speisekarten befinden
sich weitere Informationen: Preise und Mengen der Gerichte, Kontakte und Offnungszeit.
In der Anlage Nr. 1 werden fiir die bessere Ubersichtlichkeit die Informationen iiber die

Form und Gestaltung der deutschen Speisekarten angefiihrt.

Als Uberschrift werden die Benennung und der Name der gastronomischen
Einrichtungen betrachtet. Aus den zehn deutschen Speisekarten wurde in fiinf die
Benennung von gastronomischen Einrichtungen ,,Restaurant gefunden. In eine Karte
befindet sich nicht nur die Benennung ,,Restaurant, sondern auch ,,Gasthof*. Andere
werden ,,Gasthaus®, ,,Brauwirt™ oder ,,Stube‘ genannt. In drei von der zehn Speisekarten
fangt die Name der gastronomischen Einrichtungen mit der Préposition ,,zu“ an:
»Zur alten Schule® (ZAS), ,,Zum Schlofturm® (ZS), ,,Zum Kerkermeister (ZK)*.

In anderen wurde meistens der Eigenname: ,,Zoe* (Z2), ,,Renoir* (RR) gefunden.
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Die Gliederung betrifft die einzelnen Génge und Arten der Speisen. In neun
Speisekarten werden die Ginge in der Folge: Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichten,
Nachspeisen gestaltet. In einer Speisekarte werden die Suppen am Ende angefiihrt. In fiinf
Karten befinden sich aufler des Angebots an die Gerichte auch an die Getrinke, davon
in vier Karten sind die Getrdnke am Ende angefiihrt und eine Karte fingt mit den
Getréanken an. In vier Karten wird die Getridnkekarte von der Speisekarte getrennt. In einer
Karte werden nur die warmen Getrénke angefiihrt. Einerseits beinhalten die Speisekarten
konkrete Benennungen von einzelnen Géngen, andererseits werden die Benennungen
indirekt geschrieben. Sechsmal tritt das Wort ,,Vorspeise* auf, das einmal auch mit der
indirekten Benennung ,,Etwas Kleines davor* (ZK) ersetzt wird. Siebenmal wird ,,die
Suppe® benutzt, davon wurden drei Benennungen ,hausgemachte Suppen® (ZK),
,Fur Suppenkasper“(ZAS), ,,Aus dem Suppenhafterl (AB) angefiihrt. Andere Beispiele
sind flir ,,Salate: ,,Aus dem Schulgarten* (ZAS), fiir ,,Hauptgéinge, Hauptspeisen*:
Fisch-, Fleisch-, vegetarische Gerichte oder ,,Aus der Pfanne* (MB), ,,Frisch vom Grill
und aus der Pfanne* (ZK), ,,Gebratenes und Gebackenes™ (ZAS), ,,Gefliigel & Fisch*
(DP). In der Speisekarten befinden sich auch die Worter ,,Spezialititen, ,,Klassiker®,
»Kindergerichte und ,Brotzeiten“. Fiinfmal wird ,Dessert“ und nur zweimal

,Nachspeise* benannt.

Die iibergeordneten und untergeordneten Worter haben einen Zusammenhang
mit der Folge der einzelnen Gange. Zum Beispiel das libergeordnete Wort ,,Pasta“ und
die untergeordneten Worter ,,Parpadelle®, ,, Tagliatelle®, ,,Penne* und ,,Tortelloni* (Z).
Das {iberordnete Wort ,,Suppen® und unterordnete Worter ,,Gemiisesiippchen®,
»Pilzeintopf* und ,,Knoblauchsuppe* (ZS). Das iiberordnete Wort ,,.Dessert™ und die
unterordnete Worter ,,Apfelstrudel®, ,,Apfelkiicherl* und ,,Marilleknddel* (BW)

In sieben Speisekarten werden verschiedene Einleitungsworter z.B. eine
Einladung: ,,Werfen Sie jetzt einen ersten Blick in unsere Abwechslungsreiche
Speisekarte* (ZK), Slogans: ,,Wir bringen Heimat auf den Teller* (DP), ,,Gepflegte
Speisen, angenehme Atmosphére® (ZS), ein Angebot: ,,Wir bieten Thnen eine moderne
deutsche Kiiche mit regionalen Aspekten.”“ (ZAS), das Willkommen: ,,Herzlich
Willkommen...*“ (ZS). Die weiteren Informationen sind iiber die Preise (in Euro) und
iiber die Kiiche ,,gutbiirgerliche(ZK), ,,vogtlindische* (ZAS). Die Preise sollte jede

Speisekarte beinhalten. Weil aber die meisten Speisekarten aus den Webseiten sind,
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fehlen die Angaben iiber den Preisen in einigen Karten. In sieben Karten sind die Preise
angefiihrt, sie sind untereinander auf der rechten Seite oder direkt bei den Produkten
eingestellt. Die Angaben iiber der Menge treten nur selten auf, meistens nur bei den
Getranken. In einigen Speisekarten treten andere Informationen wie z.B. Kontakte und
Offnungszeiten der gastronomischen Einrichtungen auf. Die meisten Informationen

stehen allgemein in den Webseiten zur Verfiigung.

Aus der Sicht der Ubersetzung der deutschen Speisekarten in den anderen
Sprachen, werden drei Karten in die englische Sprache und zwei davon auch in die
italienische Sprache tibersetzt. Zwei Karten stammen aus Miinchen und eine Karte aus
Niirnberg. Es handelt sich um die groBeren Stddte und es hat wahrscheinlich einen

Zusammenhang mit den Fremdenverkehr.

3.2.2 Lexikalische Ebene

Die lexikalische Ebene wird konkret an die Entlehnungen und Fremdworter,
Wortbildung der Substantive, Diminutiva und Regionalismen in den deutschen
Speisekarten gerichtet. Es wird auch der Inhalt der Speisekarten analysiert. Es wird zehn
deutschen Speisekarten analysiert. Vier deutschen Speisekarten kommen aus der
gastronomischen Einrichtungen (Restaurants, Gasthaus) aus dem Vogtland und sechs
Speisekarten kommen aus den gastronomischen Einrichtungen (Restaurants, Brauwirt,
Stube), die sich in Bayern befinden. Die Lage der gastronomischen Einrichtungen ist
wichtig im Zusammenhang mit der sprachlichen Gestaltung auf der lexikalischen Ebene,
weil zum Beispiel die Regionalismen von dem bestimmten Gebiet abhdngen. Es wird
auch der Inhalt der Speisekarten analysiert. Der Inhalt stellt eigentlich die typischen

Gerichte auf dem konkreten Gebiet vor.

3.2.2.1 Entlehnungen und Fremdworter

In den deutschen Speisekarten befinden sich viele Entlehnungen und
Fremdworter. Zwischen den Entlehnungen und den Fremdwortern wird nur ein kleiner
Unterscheid beobachtet. Die Entlehnungen in einer Sprache sind die Worter, die
aus einigen Fremdsprachen entlehnt wurden, dem Sprachsystem einer Sprache angepasst
wurden und man diese Worter versteht. Andererseits versteht man die Fremdworter nicht,
falls man die Fremdsprache nicht kennt. Wenn die Fremdworter in einer Sprache oft

verwendet werden, aber dem Sprachsystem nicht angepasst werden (konkret in der
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deutschen Sprache) konnten sie als Entlehnungen gebracht werden, wenn sie in der
bestimmten Sprache verstanden sind. Zum Beispiel das Wort ,,Pommes frites* kann
als die Entlehnung aus der franzosischen Sprache betrachtet werden, weil die Deutschen
diesem Wort verstehen. Dass die Deutschen das Wort ,,Pommes frites verstehen, beweist
das haufige Auftreten dieses Wortes in den deutschen Speisekarten. Trotzdem wurde die
Form dieses franzosischen Wortes behalten: ,,Pommes frites* in der deutschen Sprache
und das gleiche Wort ,,Pommes frites” in der franzdsischen Sprache. Wegen dieser nicht

genauen Bestimmung werden die Entlehnungen und Fremdworter zusammen analysiert.

Bei der Analyse der Entlehnungen und Fremdwdorter wird die Haufigkeit der
Worter aus den verschiedenen Sprachen analysiert. Die Entlehnungen und Fremdwdrter
hingen mit der Herkunft der Worter zusammen. Die meisten Worter haben die
urspriingliche Herkunft noch in einigen anderen Sprachen, z. B. Tomate (franzosisch
tomate < spanisch tomate < Nahuatl (mittelamerikanische Indianersprache) tomatl) hat
die urspriingliche Herkunft in der mittelamerikanischen Indianersprache, fiir diese
Analyse wurden die Entlehnungen und Fremdworter nach der spéteste Herkunft

bestimmt, d.h. bei dem Wort ,,Tomate* wurde die franzdsische Sprache gewéhlt.

Wie die Grafik in der Anlage Nr. 2 zeigt, die meisten Worter kommen aus der
franzosischen Sprache, auf dem zweiten Platz ist die italienische Sprache, auf dem dritten
Platz ist die englische Sprache (davon zwei Worter aus der USA). In den deutschen
Speisekarten wurden auch seltener die Worter aus der spanischen, russischen,
griechischen, tiirkischen, ungarischen und japanischen Sprache und auch aus Latein und
Indien gefunden. Heutzutage werden einzelne Sprachen viel von der englischen Sprache
beeinflusst, trotzdem gibt es in den deutschen Speisekarten mehrere Worter aus der

franzosischen Sprache.

3.2.2.2 Wortbildung

In der deutschen Sprache werden vier Haupttypen der Wortbildung unterschieden
und zwar die Zusammensetzung, Ableitung, Konversion und Abkiirzung. In den
deutschen Speisekarten iiberwiegen aus den Wortarten die Substantive und die

Wortbildung wird gerade an die Substantive gerichtet.

Meistens treten in den Karten die Zusammensetzungen der Substantive auf. Die

in analysierten Speisekarten gefundenen Zusammensetzungen hatten zwei, drei und vier
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Komponenten. Am hdufigsten treten die Zusammensetzungen aus zwei selbststandigen
Wortern auf, die aus Nomen+Nomen, Adjektiv+Nomen oder Verb+Nomen gebildet
werden. Wegen dem hiufigen Auftreten der Zusammensetzungen werden die Tabellen
nach der Anzahl der Komponenten gestaltet und die Zusammensetzungen analysiert.

(13

Einige zusammengesetzte Worter werden mit dem Fugenelement ,,s oder ,,(e)n*

verbunden.

Beispiele der Zusammensetzungen aus zwei selbststindigen Wortern:
»Knoblauchbaguette” (ZK), ,,Fischsuppe® (ZK), ,,Salatteller (ZS), ,,Schweinefilet*
(RR), ,,Marktgemiise* (RR). Die weiteren Zusammensetzungen aus zwei selbststindigen

Wortern werden in der Anlage Nr. 3 analysiert.

Beispiele der Zusammensetzungen aus drei selbststindigen Wortern:
,Lammkeulenbraten* (ZK), ,,.Leberknddelsuppe (BW), ,,Krebsrahmsauce* (BW). Die

weiteren werden in der Anlage Nr. 4 analysiert.

Beispiele der Zusammensetzungen aus vier selbststindigen Wortern:
»Wildschweinrollbraten* (ZAS), ,,.Blaubeerpfannkuchen* (AB). Die weiteren Beispiele
der Zusammensetzungen aus vier selbststindigen Wortern werden in der Anlage Nr. 5

analysiert.

In den Speisekarten treten die Zusammensetzungen auf, die mit dem Bindestrich
gebildet werden. Es handelt sich um Die Zusammensetzungen aus mindestens zweier
Worter: ,,Tomate-Mozzarella® (ZK), ,Feta-Kdse* (ZAS), ,,Kédse-Salami-Schinken-
Allerlei“ (ZAS).

Es gibt auch die kombinierten Formen von der Verbindung mit dem Bindestrich
und auch mit Zusammensetzungen von mindestens zweier Worter: ,Kartoffel-
Friihlingszwiebel-Plitzchen® (DP), ,,Paprika-KnoblauchsoBe* (ZK), ,,Schwarzbrot-
Croutons‘ (ZAS).

In den Speisebenennungen kommen noch andere spezifische Formen vor, die
einem Kompositum ganz nah stehen, aber es handelt sich nicht mehr um eine
Zusammensetzung, sondern um Wortgruppe/Wortverbindung mit Fremdwortern, wie

z.B. Vitello Tonnato (RR), Pommes frites (MB) oder Paprika Chilli (BW).
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Ein anderer Wortbildungstyp, der in den Speisekarten angefiihrt wird, ist eine
Ableitung. Die Ableitung meistens hangt mit dem Suffix —chen oder —lein von den
Diminutiven zusammen z.B.: ,,Schweinebidckchen (ZK) oder ,,Schokoladenkiichlein®
(ZS). Einige Worter werden mit dem Prafix Ge- gebildet: ,,Geschmack® (ZAS),
,»@etrank* (ZAS).

Nur wenig treten die Abkiirzungen auf: ,,gebr.“ (ZK) fiir ,,gebratene, vogtl. (ZK)
fiir ,,vogtlandische, ,,Hihnchendinos* (ZAS) vielleicht fiir ,,Hihnchendinosaurier®.

3.2.2.3 Diminutiva

In  den deutschen  Speisekarten treten die Diminutiva  (auch
Verkleinerungsformen) auf. Wie die Tabelle in der Anlage Nr. 6 zeigt, wurden in den
zehn deutschen Speisekarten 24 verschiedene Verkleinerungsformen gefunden. Die
Verkleinerungsformen werden aus Zusammensetzungen gebildet. Einige Komponenten
der Zusammensetzungen mit dem Suffix —chen wiederholen sich in den Speisekarten,
z.B. ,»Suppchen®, ., Wiirstchen®, ,Hahnchen“ und ,,Stiickchen®. Die
Verkleinerungsformen der Worter ,,Wiirstchen* und ,,Stiickchen® stellen wahrscheinlich
die Verkleinerung dar. Bei der Verkleinerungsform ,,Stippchen® ist der wahrscheinliche
Zweck, die Suppe abzuschwichen. Bei der Verkleinerungsform ,,Hdhnchen* geht es

wahrscheinlich um das Jungtier von Hahn.

Die meisten Verkleinerungsformen enden auf den Suffix —chen z.B.
,»Broccolirdschen  (ZK), ,Knoblauchsiippchen* (ZS). Eine von der 24
Verkleinerungsformen endet auf den Suffix —lein: ,,,,Schokoladenkiichlein (ZS). In den
deutschen Speisekarten die Verkleinerungsformen, die auf den Suffix —erl enden:
,,Apfelkiicherl* (AB) ist ein bairisches Wort fiir ,, Apfelkiichlein “*®. , GrieBnockerlsuppe*
(DP) aus dieser Zusammensetzung ist das Wort ,Nockerl“ siiddeutsch
Verkleinerungssuffix zu Nock“®’. Und das Wort ,,Spitzle® (RR) hat eine ,,mundartliche

Verkleinerungsform von Spatz*3®

% Kleines kulinarisches Lexikon. [online] URL: http://members.chello.at/heinz.pohl/KulinarLexik.htm
[Stand: 4. April 2016]

37 Duden. [online] URL: http://www.duden.de/rechtschreibung/Nockerl [Stand: 4. April 2016]

38 Duden. [online] URL: http://www.duden.de/rechtschreibung/Spaetzle [Stand: 4. April 2016]
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3.2.2.4 Regionalismen

In den deutschen Speisekarten treten die Worter auf, wie zum Beispiel
,Marillenknédel (BW), ,,Meerrettich (RR), ,,Apfelkren* (BW), ,,Radieschen* (BW),
»Maiskolben (ZAS) oder ,,Pfannkuchen* (AB). Es handelt sich um Regionalismen. Die
Regionalismen haben den Gebrauch im konkreten Land oder auf einem konkreten Gebiet.
In der Tabelle Nr. 2 werden die Austriazismen mit den deutschen Aquivalenten angefiihrt,
die die gleiche oder dhnliche Bedeutung haben. Es handelt sich um die Dubletten. Die
Austriazismen werden meistens in den Speisekarten, die aus Bayern kommt. Diese

Worter werden auch in Stiddeutschland benutzt.

Tabelle Nr. 2% Dubletten

Hochdeutsch Austriazismen

Aprikose Marille (sonst landschaftlich)
Meerrettich Kren (siiddeutsch)

Rettich Radi (bayrisch)

Mais Kukuruz (landschaftlich)
Pfannkuchen, Eierkuchen Palatschinke

In den deutschen Speisekarten wurde auch das deutsche Wort ,,Kartoffelpuffer*
(RL) gefunden, das dem bayrischen Regionalismus ,,Reiberdatschi“ (AB) entspricht.
Weiter wurde das Wort ,,Kaiserschmarren* (MB) gefunden, die ,,mit Zucker bestreute,
mit zwei Gabeln in kleine Stiicke gerissene Eierkuchen“*® bedeutet und vielleicht dem
Wort ,,Eierkuchen®, oder ,,Pfannkuchen* (AB) entsprechen konnte. Und das Wort

,»Schweinshaxe® (AB) wird nur im Siiddeutsch benutzt.

3.2.2.5 Wortschatz

Die in dieser Arbeit analysierten deutschen Speisekarten kommen aus Vogtland
und Bayern. Fiir diese Regionen sind einige Gerichte typisch. Die deutsche Kiiche wird
im theoretischen Teil dieser Arbeit angefiihrt. Diese typischen Gerichte stellen eigentlich
den Wortschatz in der Gastronomie vor. In den deutschen Speisekarten wurden die

typischen Gerichte gefunden.

% Die Austriazismen oder deutschen Aquivalenten (Aprikose, Meerrettich, Rettich, Kukuruz), die in den
deutschen Speisekarten nicht gefunden wurde, wurden in Duden: [online] URL: www.duden.de [Stand: 4.
April 2016] ausgesucht.

40 Duden. [online] URL.: http://www.duden.de/rechtschreibung/Kaiserschmarren [Stand: 4. April 2016
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In der Speisekarten der gastronomischen Einrichtungen, die sich im Vogtland
befinden, treten die typischen Gerichte mit dem Attribut ,vogtlindische“
auf: ,,vogtlandische Sauerbraten” (ZK), ,,vogtl. griine KloBe“ (ZK), ,,vogtl. bambes*
(ZK). Diese Wortverbindung ist typisch fiir die vogtlandische Gerichte: ,,Bambes oder
Kl68e und Rotkohl* (ZS). Typisch sind die Gerichte, die mit Kraut verbunden werden:
,Kasslerbraten auf Sauerkraut* (ZAS). Einige typische Gerichte werden in den
Speisekarten auch erklért: ,,Hiillerchen — kleine Kartoffelbéllchen in Speck und Zwiebel
gebraten® (ZAS).

Weiter werden die Speisekarten aus den gastronomischen Einrichtungen, die sich
in Bayern befinden, analysiert. Fiir die bayerische Kiiche werden auch die typischen
Gerichte in den deutschen Speisekarten angefiihrt. Erstens handelt sich um die
angefiihrten Suppen: ,,Miinchner Leberknddelsuppe® (AB), ,,GrieBnockerlsuppe* (DP).
Weiter sind das Gerichte mit dem Attribut ,,Oberpfilzer: ,,Oberpfélzer Kartoffelsuppe
mit  Rauchfleisch, Gemiise Krauter* (BW), ,,Oberpfilzer Kammbraten
in Zoigllbiersauce (BW). Zu den typischen Gerichten gehoren: ,,Schweinshaxe
mit Bayrisch-Kraut und Kartoffelknodel” (DP), ,,Schweinsbraten mit Semmelknodel*
(DP), ,Nirnberger Bratwiirstchen“ (ADS) und ,bayerische Schmankerl: saures
Kalbsliingerl mit Semmelknddel, Kalbfleischpfanzerl, bayerische Bauernente
mit Kartoffelknodel, Schweinsbraten mit Kruste, Jégerbraten vom Schwein mit
Eierspétzle, Schweinshaxe mit dunkler Biersof3, Kartoffelknodel* (AB).

Die obengenannten Gerichte konnen als das Auftreten der typischen Gerichte, die

im theoretischen Teil angefiihrt sind, beweisen.

Der Wortschatz wird aufler typischen Gerichten in Deutschland an die
spezifischen Benennungen gerichtet, die in den Speisekarten auftreten. In den deutschen
Speisekarten befinden sich auBler den konkreten Benennungen der Gerichte auch
spezifische Benennungen. Diese spezifischen Benennungen befinden sich in zwei
deutsche Speisekarten. Durch diese Benennungen kénnen sich diese Gerichte von den
konkret genannten Gerichten in anderen Speisekarten unterscheiden. Neben den
spezifischen Benennungen werden in den deutschen Speisekarten die Kochrohstoffe der
Gerichte beschrieben, d.h. die spezifischen Benennungen werden in den deutschen
Speisekarten erklirt. Einige spezifische Benennungen sind teilweise verhiillend, d.h. man

kann etwas iiber das Gericht teilweise erfahren: ,,Atlantikfischplatte (ZK), andere
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spezifische Benennungen sind vollig verhiillend, d.h. sie sind ganz geheimnisvoll:
,Gaumenfreunde® (ZK). Einige spezifische Benennungen werden von der Personen
abgeleitet, z.B. ,,Schulmeisters Fleischerplatte® (ZAS), ,,Hirtenschmaus®, ,,Kronprinz*,
,Hofnarr®,  Ritterschmaus® (ZK). Einige Benennungen werden von der Name der

gastronomischen Einrichtungen abgeleitet, z.B. ,,Kerkersteak* (ZK).

3.2.3 Morphologische und syntaktische Ebene

Aus den zehn Wortarten (Substantive, Adjektive, Pronomina, Numeralien,
Verben, Adverbien, Prapositionen, Konjunktionen, Partikel und Interjektionen) treten
inden deutschen Speisekarten hdufig die Substantive, Adjektive, Prépositionen und
Konjunktionen auf. Den deutschen Substantiven wird hauptsidchlich die Wortbildung
in dieser Arbeit gewidmet. Die Adjektive, Pripositionen und Konjunktionen werden
im diesem Teil analysiert. In den Speisekarten befinden sich nur selten die ganzen Sétze
mit Vollverben, deshalb wird diese Arbeit aus dem syntaktischen Gesichtspunkt
hauptsdchlich an die hdufig angefiihrten Satzglieder gerichtet. Zu den héufigsten
Satzgliedern gehoren in den Speisekarten die Attribute.

In der Rahmen der sprachlichen Analyse wird untersucht, welche verschiedene
Typen der Attribute sich in den deutschen Speisekarten wiederholen. In der Anlage Nr. 7
werden die Pronomina in einer attributiven Funktion angefiihrt. Aus der Tabelle in der
Anlage Nr. 7 folgt, dass am hédufigsten das Possessivpronomen ,,unser” auftritt, das
auf die bestimmten gastronomischen FEinrichtungen bezieht. Der Grund fiir die
Verwendung gerade dieser Pronomen ist wahrscheinlich die Werbung von der
gastronomischen Einrichtung. Bei den bestimmten Gerichten wird das Angebot an das

Eigentum der bestimmten gastronomischen Einrichtungen ausgedriickt.

In der Anlage Nr. 8 werden die Eigennamen in einer attributiven Funktion
angefiihrt. Die Eigennamen beziehen sich meistens auf ein Staat, voraus ein Produkt
kommt, z.B. ,,italienische Produkte®, ,,franzosisches Produkt®. Oder die Eigennamen
beziehen sich auf die Stadt, in der ein Gericht typisch ist, z.B.: ,,Wiener Schnitzel®,

,,Weidener Zwiebelrostbraten®.

In der Anlage Nr. 9 werden die Farben als Attribute angefiihrt. Die Farben treten

oft in der Speisekarten. Sie einfach betonnen das Aussehen eines Produkts. Und in der
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Anlage Nr. 10 werden die Zahlen als Attribute angefiihrt, die einfach die Menge von ein
Produkt ergeben.

Eine Aufmerksamkeit wird auch den Halbsuffixen der Adjektive als Attribute
gewidmet. Folgend werden zwei Beispiele der Halbsuffixe von Adjektiven angefiihrt. Der
Halbsuffix —frei bei ,,alkoholfrei bedeutet ,,ohne Alkohol“, der Halbsuffix -voll

bei , kraftvoller Powerwein® bedeutet ,,stark*.

In den deutschen Speisekarten tritt hiufig der Partizip II auf. Der Partizip II wird
meistens in Verbindung mit dem Substantiv und in der Funktion des Attributs angefiihrt.
In der Anlage Nr. 11 wird die Analyse vom Partizip II durchgefiihrt. Es wird angefiihrt,
von welchem Verb der Partizip Il entstand und die Bildung. In der Anlage Nr. 11 werden

die haufigsten Partizipien angefiihrt.

Zweitens erscheint der Partizip 11 als Infinitiv in den Speisekarten und beschreibt
eigentlich, welche Prozesse frither geleistet werden. Partizip II im diesen Fall ist nicht
deklinierbar und steht meistens vor oder hinter dem Substantiv. In der Anlage Nr. 12

werden die hdufigsten Partizipien angefiihrt.

In der Anlage Nr. 13 wird der Partizip | in der attributiven Form mit der Bildung
angefiihrt. Hier ist Partizip I in der Verbindung mit dem Substantiv deklinierbar und tritt
nur selten in den Speisekarten auf. In der Tabelle Nr. 14 werden die Beispiele von Partizip

I im Infinitiv wieder mit der Bildung angefiihrt.

Die héufigste Préiposition tritt ,,mit“, die hdufigste Konjunktion ,,und* auf. Diese
Priposition und Konjunktion wurden sehr oft in den Speisekarten zusammen gefunden:
,,mit Hausdressing und Baguette* (AB). Die Prédposition ,,mit*“ wurde auch oft mit der
Verbindung mit ,,dazu“ gefunden: ,Rinderroulade mit Romanesco-Gemiise, dazu
Spétzle* (ZAS). ,,Und* und ,,dazu* werden mit der Beilagen verbunden. Oft wurde auch

die Préposition ,,von‘ gefunden: ,,vom deutschen Bullen* (ZK), ,,vom Grill* (ZK).

3.3 Tschechische Speisekarten
3.3.1 Form und Gestaltung

Die Form und Gestaltung in den tschechischen Speisekarten wird in diesem Teil
beschrieben. Fiir bessere Ubersichtlichkeit werden die Informationen iiber die Form und

Gestaltung der tschechischen Speisekarten in der Anlage Nr. 15 angefiihrt. Es wird
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verschiedene Merkmale des Textes analysiert. Es handelt sich um die Uberschriften, d.h.
die Benennungen von den gastronomischen Einrichtungen, die Gliederung des Textes,
das betrifft die Benennungen und Reihenfolge von den einzelnen Géngen. In den
Speisekarten wurden auBerdem andere Informationen gefunden, die man beobachten
kann. Es handelt sich um die Informationen {iber die Preise und Menge der Gerichte und
verschiedene Phrasen und auch werden solche Informationen beschrieben, wie

zum Beispiel, dass die Speisekarten in anderen Sprachen iibersetzt werden.

Als die erste Information wird betrachtet, dass alle zehn Speisekarten werden
in die deutsche Sprache tibersetzt. Neun Speisekarten von den zehn Speisekarten werden
»Restaurace® und eine ,Restaurant genannt. Ein Restaurant hat in der deutschen
Ubersetzung die Benennung ,,Gaststitte (ZR). Keine Benennung des Restaurants wird
in die deutsche Sprache iibersetzt und die Benennungen in der tschechischen Sprache sind
unterschiedlich. Aus der Sicht der Gliederung ist die Reihenfolge der Gerichte meistens
folgend: Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichten (Fische, die Fleischsorte und die Gerichte
ohne Fleisch), Salate, Beilagen, So3en und Desserts. Trotzdem wird diese Reihenfolge
bei manchen Speisekarten nicht eingehalten. Sieben Speisekarten beinhalten auch die
Getrinke, zwei Karten haben keine Information {iber Getrinke angefiihrt und eine Karte
hat die Speisekarte und Getrankekarte getrennt. Drei Karten haben die Getrianke vor den

Speisen und vier hinter den Speisen angefiihrt.

In den fiinf Speisekarten wurden die kalten und warmen Vorspeisen getrennt. Die
neun Karten enthalten die Suppen. Es wurden die Benennungen in die deutsche Sprache
fir die Gerichte, die kein Fleisch enthalten: ,, Gerichte ohne Fleisch®, dreimal
, Vegetarische Gerichte®, viermal ,,Fleischlose Gerichte* oder ,,Angebot fiir Vegetarier®.
Sechs Karten haben die Hauptgerichte nach der Fleischsorte getrennt: z.B. ,,Gefliigel*
oder ,,Hiihnerfleisch®, ,,Rindfleisch* (D). Sechs Karten enthalten Fischgerichte. Einige
Karten haben auch die Benennung der Génge fiir die Kinder: ,,Fiir unsere Kleinen* (RL),
,Kinder Portion* (AR), ,,Kindergerichte* (ZR), ,,Kindermenii*“ (D). In den tschechischen
Speisekarten werden die Beilagen und SoBlen selbststéindig angefiihrt. Fiir sties Essen
sind die Benennungen: viermal ,,Desserts®, dreimal ,,Mehlspeisen®, ein anderes Beispiel

,Nachspeisen* (SK) oder ,,Mehlspeisen und siile Desserts* (D).

In den Speisekarten wurden die iibergeordneten und untergeordneten Worter

gefunden. Es hat den Zusammenhang mit den einzelnen Géingen zusammen.
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Zum Beispiel das tlibergeordnete Wort: ,, Teigwaren® und die untergeordneten Worter
»opaghetti und ,,Tortellini“. (HRS) Das iiberordnete Wort ,,Beilagen“ und die
unterordnete ~ Worter ,»Kroketten”, ,Salzkartoffeln, , Stampfkartoffeln®,
»Semmelknodel”, ,,Reis* (RSJ). Weiter zum Beispiel das iiberordnete Wortverbindung
,,Bssen aus Fisch“ und die unterordnete Worter ,,Forelle®, ,,Lachssteak* und ,,Zanderfilet

(RS).

Alle zehn Speisekarten beinhalten die Informationen tiber Menge der Gerichte (in
Gramm) und neun enthalten auch die Preise (in der tschechischen Krone). Eine Karte
beschreibt die Historie des Restaurants, drei Karten fangen mit den Wortern

L, Willkommen...* an.

Alle tschechischen Speisekarten werden in die deutsche Sprache iibersetzt. Einige
gastronomische Einrichtungen haben die deutsche Variante unter der einzelnen
Benennungen der Gerichte auf einer Speisekarte, andere haben die tschechische
Speisekarte und die deutsche Ubersetzung der tschechischen Speisekarte getrennt. Drei
von den zehn Speisekarten werden zusétzlich in die englische Sprache und zwei davon
noch in die russische Sprache iibersetzt und es hat sich iiberwiegend um die groferen
Stidte (Franzensbad, Karlsbad und Pilsen), in denen auch gréBerer Fremdenverkehr ist.
Daraus folgt u.a., dass die Mehrheit von dieser zehn Speisekarten gerade in die deutsche

Sprache tibersetzt wird.

3.3.2 Lexikalische Ebene

Die lexikalische Ebene wird konkret an die Entlehnungen und Fremdworter,
Wortbildung, Diminutiva und Regionalismen in den tschechischen Speisekarten
gerichtet. Es ist wichtig mitzuteilen, dass alle tschechischen Speisekarten, die in dieser
Arbeit untersucht werden, eine deutsche Variante beinhalten. Die tschechischen
Speisekarten werden aus der Sicht der tschechischen und auch der deutschen Sprache
analysiert. Im diesen Teil wird auch der Inhalt der Speisekarten untersucht. Zehn
deutschen Speisekarten werden analysiert, davon sechs Speisekarten kommen aus den
gastronomischen Einrichtungen, die sich in der Karlsbader Region befindet. Drei
Speisekarten kommen aus den gastronomischen Einrichtungen aus Pilsner Region und
eine aus dem Bohmerwald. Alle Speisekarten kommen aus den gastronomischen

Einrichtungen in der Nédhe von der deutschen Grenze. Die Lage der gastronomischen
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Einrichtungen ist wichtig im Zusammenhang mit der sprachlichen Gestaltung auf der
lexikalischen Ebene, weil zum Beispiel die Regionalismen von dem bestimmten Gebiet

abhingen.

3.3.2.1 Entlehnungen und Fremdwérter

In den tschechischen Speisekarten werden viele Entlehnungen und Fremdworter
beobachtet. Alle zehn tschechischen Speisekarten, die in dieser Arbeit analysiert werden,
beinhalten die tschechische und deutsche Sprache. Die Entlehnungen und Fremdwdrter
wurden sowohl in den tschechischen als auch in den deutschen Varianten der
tschechischen Speisekarte gefunden. Die meisten deutschen und tschechischen Worter
haben durch die Entlehnung oder auf Grund der Fremdworter die gleiche oder dhnliche
Form (Toast/toast — in der deutschen und auch in der tschechischen Sprache). Die gleiche
oder dhnliche Form der Worter in der deutschen, tschechischen Sprache und auch in der
Sprache, nach der die Herkunft bestimmt wurde, beweisen, dass es um die Entlehnungen
oder Fremdworter handelt. Einige angefiihrte Entlehnungen oder Fremdworter wurden
entweder nur in der deutschen oder in der tschechischen Sprache gefunden. Wie die
Grafik in der Anlage Nr. 16 zeigt, die meisten Entlehnungen kommen aus der
franzosischen Sprache, auf dem zweiten Platz ist die englische Sprache, auf dem dritten
Platz italienische Sprache, weiter sind die Worter der Herkunft aus Latein. In den
tschechischen Speisekarten wurden die Worter auch aus der russischen, spanischen,
niederldndischen, griechischen, ungarischen, tiirkischen und japanischen Sprache

gefunden.

3.3.2.2 Wortbildung

In den tschechischen Speisekarten befinden sich die Wortbildungstypen nicht oft.
In der tschechischen Sprache befinden sich keine Zusammensetzungen der Substantive.
Einige Adjektive werden selten durch die Zusammensetzung gebildet, z.B.
»konakopepfovd omacka“ (SK), im diesen Fall werden zwei Arten der Soflen
zusammengesetzt. Auch die Zusammensetzung der Adjektive mit dem Bindestrich wurde
gefunden: ,,smetanovo-bazalkova“ (RSJ) In der tschechischen Sprache treten sehr oft die
einfache Substantive, z.B. ,ryze*, (SK), ,,polévky* (RS), »krkovice* (RSJ), ,,omacka*
(D). Die Zusammensetzungen erscheinen in der deutschen Sprache: ,,Leberknddelsuppe*

(RL), ,,Schweinehaxe“ (RL). Die Zusammensetzungen in der deutschen Sprache werden
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oft in der tschechischen Sprache in der Verbindung des Adjektivs mit dem Substantiv

ersetzt: ,,Olivenol® in der deutschen Sprache und ,,0livovy olej in der tschechischen

Sprache (RS).

In der tschechischen Speisekarten kann man als ein Wortbildungstyp die
Ableitungen betrachtet. Die Ableitungen werden auf die Verkleinerungsformen bezogen,
z.B. der Suffix —ka bei dem Wort ,,opecena klobaska®, in der deutschen Sprache tritt die
Ableitung nicht auf ,,Bratwurst (SR).

3.3.2.3 Diminutiva

In den tschechischen Speisekarten treten die Diminutiva (auch
Verkleinerungsformen) sehr oft auf. Wie die Tabelle in der Anlage Nr. 17 zeigt, wurden
in den zehn tschechischen Speisekarten 36 verschiedene Verkleinerungsformen
gefunden. Beispiclweise ,,smetanka* (RS), ,.kadenka* (RS), ,zelitko“ (RSJ). Diese
Verkleinerungsformen erscheinen nicht in die deutsche Sprache in den tschechischen
Speisekarten: ,,Sahne” (RS), ,,Ente” (RS), ,.Kraut* (RSJ). Einige Verkleinerungsformen
treten doch in der tschechischen und auch in der deutschen Sprache: ,,kava konvic¢ka“
in der tschechischen Sprache und ,,Kaffee Kénnchen® in der deutschen Sprache (RS) oder
z.B. ,zlatd ulicka® und ,,das goldene Gésschen (HRS). Meistens erscheint das erste
Beispiel in den Speisekarten, d.h. die Verkleinerungsform nur in der tschechischen
Sprache. In der Anlage Nr. 17 werden einige Beispiele der Verkleinerungsformen aus den
tschechischen Speisekarten mit der deutschen Ubersetzung, die auch aus den

tschechischen Speisekarten kommt, angefiihrt.

Die Verkleinerungsformen wurden auch bei den tschechischen Namen
als spezifische Benennungen der Gerichte gefunden: ,,Rudy/Rudi®, ,,Jarmilka®, ,,Mirka“,
,Fanda“, ,Miga“, , Hansi*, ,,Smelik*. (AR)

Einigen Worter enden auch den Suffix —ek, —ik (Maskulinum), —ka/-ky
(Femininum), -ko (Neutra) trotzdem gehdren nicht zu den Verkleinerungsformen in der
tschechischen Sprache: z.B. das Wort ,,polévka® (deutsch ,,Suppe*) gehort nicht zu den
Verkleinerungsformen, weil das Wort ,,poleva“ (deutsch ,,Guss*) in der tschechischen
Sprache ganz andere Bedeutung hat. Oder z.B. die Worter ,,okurka®, ,,pazitka“ (deutsch

,»aurke®, , Schnittlauch®) haben in der tschechischen Sprache eine neutrale Bedeutung.
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3.3.2.4 Regionalismen

In der tschechischen Sprache der in dieser Arbeit analysierten tschechischen
Speisekarten erscheinen keine Regionalismen. Die tschechische Sprache hat die gleichen

Worter in Pilsner Region, Karlsbader Region und auch im Bohmerwald.

In der deutsche Ubersetzung der tschechischen Speisekarten wurden die Worter
»Palatschinke® (HRS), ,,Meerrettich (SK), ,,Kukuruz“ (HRS), ,,Zwetschenschnaps‘
(RS), ,,Grammel“ (SR), Pfannkuchen (SK), ,Mais“ (AR), Pflaumen (UBK)
und ,,Grieben* (SK) gefunden. In der Tabelle Nr. 3 werden die Austriazismen mit den
deutschen Aquivalenten angefiihrt, die die gleiche oder #hnliche Bedeutung haben,

aber aus den verschiedenen Gebieten kommen.

Tabelle Nr. 3 Dubletten

Hochdeutsch Austriazismen

Mais Kukuruz (landschaftlich)
Meerrettich Kren (siiddeutsch)
Grieben Grammel (bayrisch)
Pfannkuchen* Palatschinke
Pflaumen/Zwetsche Zwetschke**

*auch fiir das tschechische Wort ,,livance (RS)
**Zwetschge (sitddeutsch, schweizerisch und fachsprachlich)

In den deutschen Speisekarten wurde auch das deutsche Wort ,,Kartoffelpuffer*
(RL) gefunden, das dem bayrischen Regionalismus ,,Reiberdatschi* (SK) entspricht. Und

das Wort ,,Schweinehaxe® (SK) wird nur als ,,Schweinshaxe* im Siiddeutsch benutzt.

3.3.2.5 Wortschatz

Die in dieser Arbeit analysierten tschechischen Speisekarten kommen aus der
Pilsner Region, Karlsbader Region und aus dem Bohmerwald. Fiir diese Regionen sind
einige Gerichte typisch. Die tschechische Kiiche wird im theoretischen Teil dieser Arbeit
angefiihrt. Diese typischen Gerichte stellen eigentlich den Wortschatz in der Gastronomie

vor. In den tschechischen Speisekarten wurden die typischen Gerichte gefunden.

In zwei Speisekarten, die aus den gastronomischen Einrichtungen aus der Stadt
Klatovy kommen werden die folgenden typischen Suppen angefiihrt:

»Leberknodelsuppe*, ,,Knoblauchsuppe* (RL, SK).
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In einem Restaurant aus Pilsner Region wird traditionelle bohmische Kiiche
angefiihrt: ,,Ente, Rotkohl, Kartoffelknddel, Rindsgulasch mit Schwarzbier und
Speckknddel, Schweinhalsbraten mit Kartoffeln (SR)

Aus der Karlshader Region werden in einer Speisekarte, die aus dem Restaurant
aus Eger kommt, die Knddel als die Beilage angefiihrt. Das Auftreten des Wortes
,»Knodel“ in diese Speisekarte beweist die typische Beilage in der Stadt Eger, das
im theoretischen Teil genannt wird. Andererseits , Knddel“ treten auch in einer
Speisekarte aus der Stadt Franzensbad, Karlsbad und Kraslice auf. Der Grund dafiir ist
wahrscheinlich, dass die Knodel fiir die bohmische (altbohmische) Kiiche allgemein
typisch sind. In den anderen Speisekarten aus der Karlsbader Region treten verschiedene

andere Beilage hiufiger auf. Zum Beispiel Kartoffeln, Pommes frites, Kroketten.

In einer Speisekarte, die aus dem Restaurant aus dem Bohmerwald kommt,
werden die typischen Gerichte der altbohmischen Kiiche in der deutschen Sprache
angefiihrt: , Entenbraten, Rotkraut, Weillkraut, Semmelknddel, Kartoffelknddel®,
,Lendenbraten mit  Semmelknddel“  ,Rindergulasch und  Semmelknddel®,

»Schweineausbraten mit Spinat und Kartoffelknodel* (HRS).

Im Zusammenhang mit den Wortschatz ist es interessant zu beobachten,
dass einige tschechische Gerichte, wie ,,utopenec*, Sopsky salat™ oder ,.tatarsky biftek*
in den tschechischen Speisekarten unterschiedlich in die deutsche Sprache iibersetzt
werden. Die verschiedenen Varianten der Ubersetzung von diesen Wortern zeigen, dass
die Ubersetzung in die deutsche Sprache in den tschechischen Speisekarten nicht

eindeutig ist, und einige Fehler dabei entstehen konnen.

Zum Beispiel einige Ubersetzungen aus der tschechischen in die deutsche Sprache
von dem tschechischen Wort ,,utopenec wurden , Knackwurst sauer mit Zwiebel
und Essig, Brot“ (SK), ,sauer eingelegte Bockwurst“ (RL), ,marinierte Wurst
Hausmannsart® (RSJ), ,.sauer eingelegte Wurst“ (SR).

Die Ubersetzung von dem tschechischen Wortverbindung ,.8opsky salat® ist
»Schopski Salat™ (RL, SK), ,,Schoppersalat mit Balkankése* (HRS), ,,Schopauer Salat*
(RS), ,,gemischter Salat mit Balkankise® (RSJ), ,,Gemiisesalat mit Balkankise* (AR),
»Bulgarischer Hirtensalat (Gurken, Paprika, Tomaten, Balkankéise)* (UBK)
oder ,,Gemiisesalat mit Feta Kése“ (ZR).
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Die Ubersetzungen fiir das tschechische Wortverbindung ,,tatarsky biftek* sind:
,latar mit Rostbrot™ (SK), ,,Tatarbief (HRS), ,,Beef Tatare* (Ré), ,,Roastbeef Tatar*
(SR).

Der Wortschatz wird auBer den typischen Gerichten in Tschechien an die
spezifischen Benennungen gerichtet, die in den Speisekarten auftreten. In den deutschen
Speisekarten befinden sich aufler den konkreten Benennungen der Gerichte auch
spezifische Benennungen. Diese spezifischen Benennungen befinden sich in drei
tschechischen Speisekarten. Neben den spezifischen Benennungen werden in den
deutschen Speisekarten die Kochrohstoffe der Gerichte beschrieben, d.h. die spezifischen
Benennungen werden in den tschechischen Speisekarten erklirt. Einige spezifische
Benennungen sind teilweise verhiillend, d.h. man kann etwas iiber das Gericht teilweise
erfahren: ,,veprovy platek Bedfich® (AR) andere spezifische Benennungen sind vollig
verhiillend, d.h. sie sind ganz geheimnisvoll: ,,StraSak® (AR). Einige spezifische
Benennungen werden von den Namen der Personen abgeleitet, z.B. zamecky fizek Hugo
(AR), ,,gulas feldkurata Otto Katze (SR), ,.kufe podle obrsta Schrodra“ (SR). Die
Benennung ,,hovézi steak Hnizdo* (AR), wird davon abgeleitet, dass dieses Gericht ,,Ei*
beinhalten. Die Benennungen ,,Svejkburger®, ,.Svejkovo prkénko® (SR) wird von dem
Namen des Restaurants abgeleitet. Die Benennung ,roSténa Lucifer wird davon
abgeleitet, dass das Gericht die Peperoni beinhalten. Und zum Beispiel die Benennung
»cervena karulka® bedeutet der Eisbecher mit ,,Kirschlikor® (HRS).

3.3.3 Morphologische und syntaktische Ebene

Aus den zehn Wortarten (Substantive, Adjektive, Pronomina, Numeralien,
Verben, Adverbien, Pripositionen, Konjunktionen, Partikel und Interjektionen) treten
in der tschechischen Speisekarten hdufig Substantive, Adjektive, Pripositionen und
Konjunktionen auf. Am héufigsten treten die Attribute in den tschechischen Speisekarten

und deshalb werden hauptsédchlich gerade die Attribute im diesen Teil analysiert.

In der Rahmen der sprachlichen Analyse werden untersucht, welche verschiedene
Typen der Attribute sich in der tschechischen Sprache der tschechischen Speisekarten
wiederholen. Erstens wurden die Attribute am meisten als Fleischsorte gefunden: ,,hovézi

steak®, vepiovy steak®, , kuteci fizek*“ (RL), ,,jeleni hibet” (D).
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Weiter wurden die Attribute als Eigennamen gefunden: ,,Sumavsky toast™ (RL),
,.§vycarska topinka“ (SK), rusky bors¢ (RS), die wahrscheinlich auf das Land oder Gebiet
bezogen werden, in dem diese Gerichte typisch sind. Die Wortverbindung ,,americké
brambory“ (HRS) stellt in der tschechischen Speisekarten fiir die deutschen
,,Bratkartoffeln‘ vor.

In den tschechischen Speisekarten wurde z.B. die Wortverbindung ,,domaci
CesneCka®“ (SK) gefunden. Das Attribut ,,domaci kann als die Werbung betrachtet
werden. In der deutschen Sprache ist fiir das Attribut ,,domaci“ das Aquivalent
,hausgemachte”, das in der deutschen Ubersetzung der tschechischen Speisekarte nicht

angefiihrt wird.

Die Partizipien in den tschechischen Speisekarten werden in der deutschen
Variante angefiihrt, z. B. aus der Wortverbindung ,,gegrillte Schweinerippchen* (SK), die
in der tschechischen Speisekarte ,,grilovand vepfova Zebirka® (SK) bedeutet, tritt das
Attribut ,,gegrillte” als der Partizip Il auf, der vom Infinitiv ,grillen” gebildet wird
und diese Bildung gilt auch in der tschechischen Sprache: das Attribut ,,grilovana® wird
vom Infinitiv ,,grilovat* gebildet. Partizip II tritt in der deutschen Variante der
tschechischen Speisekarten auch als Infinitiv auf, z.B. der Partizip II ,,iiberbacken®, in der
Wortverbindung ,,Schweinefleischmischung, iiberbacken mit Kéise* (RSJ), wird in der
tschechischen Sprache als ,,vepifova smés zapecena syrem* (RSJ) angefiihrt. Und wieder
wird die Bildung vom Infinitiv in der deutschen und tschechischen Sprache im Prinzip

gleich.

Die héufigste Priposition tritt ,,s*, die hdufigste Konjunktion ,,a* auf. Diese Préposition
und Konjunktion wurden sehr oft in den Speisekarten zusammen gefunden: ,,s restovanou

cibulkou a bylinkovym maslem* (SK).

3.4 Vergleich der deutschen und tschechischen Speisekarten
3.4.1 Ahnliche Merkmale

In diesem Teil werden die dhnlichen Merkmale der zehn deutschen und zehn

tschechischen Speisekarten angefiihrt.

Aus der Sicht der Form und Gestaltung beinhalten die deutschen und
tschechischen Speisekarten meistens die gleiche Reihenfolge der Gerichten: Vorspeisen,
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Suppen, Hauptgerichten, Nachspeisen. Die deutschen und tschechischen Speisekarten
beinhalten die iibergeordneten und untergeordneten Worter, die einen Zusammenhang
mit den einzelnen Géngen der Gerichte haben. Die Mehrheit der deutschen und
tschechischen Speisekarten beinhalten aufler dem Angebot an Gerichte auch an Getrénke.
Die Mehrheit der deutschen und tschechischen Speisekarten beinhalten die Informationen
iiber den Preis. Drei deutsche Speisekarten und drei tschechischen Speisekarten werden
in die englische Sprache iibersetzt. Alle sechs Speisekarten insgesamt, die in die englische
Sprache {ibersetzt werden, kommen aus den gastronomischen Einrichtungen, die sich
in groBeren Stadten (Miinchen, Niirnberg in Deutschland und Karlsbad, Franzensbad und
Pilsen in Tschechien) befinden. Der Grund dafiir ist wahrscheinlich, weil in den gréeren

Stadten groBerer Fremdenverkehr ist.

Die &hnlichen Merkmale treten auch auf der lexikalischen Ebene. In den
deutschen und tschechischen Speisekarten iiberwiegen die Entlehnungen und
Fremdworter aus der franzdsischen, italienischen und englischen Sprache. Davon auf dem
ersten Platz befinden sich die Entlehnungen und Fremdwdorter aus der franzdsischen
Sprache. In den deutschen und tschechischen Speisekarten treten die Ableitungen als ein
Wortbildungstyp auf. Die Ableitungen hingen in beiden Féllen mit den Suffixen, die
fiir Diminutiva typisch sind, zusammen. Die Regionalismen sind typisch fiir die deutsche
Sprache, weil aber die deutsche Sprache in allen tschechischen Speisekarten auftritt, wird
als das dhnliche Merkmal das Auftreten der Regionalismen betrachtet. In der deutschen
Sprache der deutschen und tschechischen Speisekarten tritt nicht nur Hochdeutsch auf,
sondern auch die Austriazismen. Die typischen gemeinsamen Gerichte aus den deutschen
und tschechischen Speisekarten sind: Leberknddelsuppe, Ente mit Kartoffelknddel und
Knddel allgemein. Als das dhnliche Merkmal wird auch betrachtet, dass in beiden Fillen

die spezifischen Benennungen einiger Gerichte mit die Erkldrung auftreten.

In den deutschen und tschechischen Speisekarten treten sehr hiufig in Bezug
auf die Morphologie und Syntax die Substantive, Adjektive, Prapositionen und
Konjunktionen auf. Sehr héufig werden Attribute angefiihrt. Andererseits treten die
Verben nur selten in der Speisekarten auf. Es ist wahrscheinlich auf Grund der
Sprachdkonomie, dass die ganzen Sitze in den Speisekarten fast nicht auftreten. Die
Speisekarten sollten iibersichtlich, klar und kurz sein, damit der Gast in einer

gastronomischen Einrichtung die Gerichte schnell bestellen konnte.
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3.4.2 Unterschiedliche Merkmale

In diesem Teil werden die unterschiedlichen Merkmale der deutschen und

tschechischen Speisekarten.

Als das erste unterschiedliche Merkmal wird betrachtet, dass die deutschen
Speisekarten nur die deutsche Sprache beinhalten, wihrend die tschechischen
Speisekarten beinhalten die tschechische Sprache und die deutsche Sprache. In allen
tschechischen Speisekarten wird die Bezeichnung der gastronomischen Einrichtungen
,Restaurant”, wéihrend in den deutschen Speisekarten wird die Bezeichnung aufler
,Restaurant” auch ,,Brauwirt“ und ,, Stube®. In den tschechischen Sprache werden die
Vorspeise in warme und kalte geteilt und in den deutschen Speisekarten nicht. In den
tschechischen Speisekarten werden die Hauptgerichte nach den Fleischsorten geteilt,
in den deutschen werden die Fleischsorten zusammen angefiihrt. In den tschechischen
Speisekarten werden meistens die Beilagen am Ende der Speisekarte angefiihrt, wéhrend
in den deutschen werden bei den einzelnen Gerichten angefiihrt. In allen tschechischen
Speisekarten wird die Information iiber der Menge von Gerichten angefiihrt, wahrend
in den deutschen tritt diese Information nur selten auf und nur bei den Getrénken oder
Steaks. Die tschechischen Speisekarten werden, aufler der englischen Sprache, in die
russische Sprache iibersetzt und die deutschen werden, auBler der englischen Sprache,

in die italienische Sprache iibersetzt.

In den deutschen Speisekarten werden die Entlehnungen und Fremdworter
nach dem hiaufigsten Auftreten in der Reihenfolge: die hdufigste aus der franzosischen
Sprache, italienischen Sprache und dann aus der englischen Sprache. In den
tschechischen Speisekarten ist auf den ersten Platz auch die franzdsische Sprache, aber
auf dem zweiten Platz ist die englische Sprache und auf dem dritten Platz die italienische
Sprache. In deutschen Speisekarten iliberwiegen die Zusammensetzungen als ein
Wortbildungstyp und in der tschechischen Speisekarte werden die Zusammensetzungen
fast nicht benutzt. Die Zusammensetzungen in den deutschen Speisekarten beinhalten oft
auch das Adjektiv als eine Komponente, die tschechischen Speisekarten beinhalten
anstatt der Zusammensetzungen die Attribute mit Substantiv sehr oft. In den
tschechischen Speisekarten wurden insgesamt 36 verschiedene Verkleinerungsformen
gefunden und in den deutschen Speisekarten wurden 24 Verkleinerungsformen gefunden.

Aus diesen Zahlen folgt, das in den tschechischen Speisekarten treten die
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Verkleinerungsformen héufiger. Wiahrend die deutsche Kiiche fiir einzelne Gebiete
typisch ist, konzertriet sich die bohmische Kiiche mehr auf die Essgewohnheiten

allgemein in Tschechien.

In den deutschen Speisekarten treten die Substantive wegen der
Zusammensetzungen am hiufigsten auf. In der tschechischen Speisekarte treten die
Adjektive mehr als in den deutschen Speisekarten auf. In den deutschen Speisekarten ist
fiir die deutsche Sprache das Partizip Il typisch und in verschiedenen Formen tritt in den
Speisekarten sehr oft auf. In der tschechischen Sprache der tschechischen Speisekarten
funktioniert die Bildung des Partizips nach dem gleichen Prinzip wie in der deutschen

Sprachen.
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4 Schlusswort

Diese Arbeit ,,Analyse der sprachlichen Gestaltung der konkreter Speisekarten
in den Restaurants entlang der deutsch-tschechischen Grenze* wurde in zwei Teilen
gegliedert. Im theoretischen Teil wurde die Speisekarte definiert, der Unterschied wurde
zwischen der Speisekarte und dem Menii angefiihrt und der Begriff ,,a la carte* aus der
Gastronomie wurde auch definiert. Weiter wurde die deutsche und bohmische Kiiche zum
Zweck der Vorstellung der typischen Gerichte kurz dargestellt. Als Mittelpunkt des
theoretischen Teils wurde die lexikalische, morphologische und syntaktische Ebene
betrachtet. Es wurde die einzelnen sprachlichen Einheiten wie Entlehnungen,
Fremdworter, Wortbildung, Diminutiva, Regionalismen, Attribute und Partizipien
definiert. Nach diesen Definitionen und auf Grund der sekundédren Quellen wurde die

Analyse durchgefiihrt.

Im Mittelpunkt dieser Arbeit war die Analyse der sprachlichen Gestaltung
konkreter deutschen und tschechischen Speisekarten. Es wurde vorgesetzt, dass einige
Unterschiede in der sprachlichen Gestaltung zwischen der deutschen und tschechischen
Speisekarten sind. Zehn deutsche und zehn tschechische Speisekarten wurden gesammelt.
Diese ausgewihlten Speisekarten wurden analysiert. Zuerst wurden die sprachlichen
Einheiten von der Autorin bestimmt, die in den Speisekarten hiufig aufgetreten haben.
Weiter wurden die deutschen und tschechischen Speisekarten nach diesen bestimmten
sprachlichen Einheiten analysiert. Die Analyse wurde in drei Kategorien gegliedert.
Erstens wurden die Form, Gestaltung und weitere ausfiihrliche Informationen untersucht.
Zweiten wurde die lexikalische Ebene analysiert. Und drittens wurde die morphologische
und syntaktische Ebene untersucht. Die Analyse hat z. B. die Bildung der
Zusammensetzungen oder die Bildung der Partizipien aus den deutschen Speisekarten
betroffen. Konkret aus dieser Analyse hat gefolgt, dass in den deutschen Speisekarten
viele Zusammensetzungen und Partizipien auftreten. Es wurde auch der Inhalt
im Rahmen der lexikologischen Ebene analysiert, d.h. die typischen Gerichte aus den

deutschen und tschechischen Speisekarten wurden untersucht.

Von der Autorin wurde das Ziel bestimmt, die sprachliche Gestaltung der
deutschen und tschechischen Speisekarten zu vergleichen und die &hnlichen
und unterschiedlichen Merkmale darzustellen. Die &hnlichen und unterschiedlichen

Merkmale wurden nach der obengenannten Kriterien auch ausfiihrlich verglichen. Zu den
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dhnlichen Merkmalen gehort hauptsichlich, dass die bestimmten sprachlichen Einheiten,
konkret die Verkleinerungsformen, Regionalismen, Wortbildung, Entlehnungen
und Fremdworter, in den deutschen und auch in den tschechischen Speisekarten angefiihrt
wurden. In den deutschen und tschechischen Speisekarten allgemein haben die
Substantive, Adjektive, Prapositionen und Konjunktionen iiberwiegen. Die Verben haben
meistens gefehlt. Es ist wahrscheinlich auf Grund der Sprachdkonomie, weil die
Speisenkarten tibersichtlich, klar und kurz sein sollten. Die Attribute haben héufig in den
deutschen und in der tschechischen Speisekarten gefunden. Als grofer Unterschied
zwischen den deutschen und tschechischen Speisekarten wurde betrachtet, dass in den
tschechischen Speisekarten zwei Sprachen (tschechisch und deutsch) anwesend waren.
Daraus folgt auch ein &hnliches Merkmal, weil die deutsche Variante in den
tschechischen Speisekarten auch etwas gemeinsame mit der deutschen Speisekarten hatte.
Die deutschen Speisekarten wurden sowohl mit der tschechischen Speisekarten als auch

mit der deutschen Variante der tschechischen Speisekarten verglichen.

Alles in allem haben die deutschen und tschechischen Speisekarten in Bezug
auf die sprachliche Gestaltung viele dhnliche und auch viele unterschiedliche Merkmale

beinhalten.
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5 Resiimee

Diese Arbeit wird ,,Analyse der sprachlichen Gestaltung der konkreter
Speisekarten in den Restaurants entlang der deutsch-tschechischen Grenze* genannt. Die
Arbeit wird in zwei Teile gegliedert. Im theoretischen Teil wird die Speisekarte definiert.
Weiter wird der Unterschied zwischen der Speisekarte und dem Menii angefiihrt und der
Begriff aus der Gastronomie ,,a la carte* definiert. Die deutsche und bohmische Kiiche
wird zum Zweck der Vorstellung der typischen Gerichte kurz angefiihrt. Die deutsche
und bohmische Kiiche hat einen Zusammenhang mit den typischen Gerichten der
Speisekarten. Der Mittelpunkt des theoretischen Teils stellt die lexikalische,
morphologische und syntaktische Ebene dar. Im praktischen Teil wird die sprachliche
Gestaltung der deutschen und tschechischen Speisekarten analysiert. Durch diese Analyse
bemiiht sich die Autorin das Ziel dieser Arbeit zu erreichen. Das Ziel ist, die sprachliche
Gestaltung zu vergleichen und die &dhnlichen und unterschiedlichen Merkmale

darzustellen.

6 Resumé

Tato préace se nazyva ,,Analyza jazykového ztvarnéni konkrétnich jidelnich listki
Vv restauracich v némecko-Ceském pohrani¢i“. Prace je rozdélena do dvou casti.
V teoretické €asti je definovan jidelni listek. Déle je uveden rozdil mezi jidelnim listkem
a menu a definovan pojem z gastronomie ,,a la carte®. V teoretické ¢asti je také kratce
uvedena némeckd a Ceskd kuchyné za ticelem predstaveni typickych jidel. Némecka a
¢eska kuchyné souvisi s typickymi jidly jidelnich listkti. Stfedem zajmu teoretické casti
pfedstavuje lexikéalni, morfologickd a syntaktickd rovina. V praktické Ccasti je
analyzovano jazykové ztvarnéni némeckych a Ceskych jidelnich listkli. Prostfednictvim
téchto analyz se autorka snazi dosahnout cile této prace. Cilem je porovnat jazykové

ztvarnéni némeckych a ¢eskych jidelnich listki a predstavit podobné a odlisné znaky.
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7 Quellenverzeichnis
7.1  Primire Quellen

7.1.1 Tschechische Speisekarte

Hotel a restaurace Slavie, Zelezna Ruda [online]
URL.: http://www.slavie-hotel.cz/hotel-slavie-jidelni-listek [Stand: 12.Februar 2016]

Restaurace Actus, Sokolov [online]
URL.: http://restaurace-actus.wz.cz/jidelni-listek.html [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Diana, deutsche Version: [online]
URL.: http://dianakv.cz/de/speisekarte [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Diana, Karlovy Vary [online]
URL.: http://dianakv.cz/cs/jidelni-listek [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Lev, Klatovy [online]
URL.: http://restaurace-lev.cz/jidelni_listek.html [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Selska jizba, deutsche Version: [online]
URL: http://www.selskajizba.eu/jidelak_DE.html [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Selska jizba, FrantiSkovy Lazné [online]
URL.: http://www.selskajizba.eu/jidelak.html [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Spali¢ek, Cheb [online]
URL.: http://restaurace-spalicek.cz/index.php?lang=cz [Stand: 11.Mérz 2016]

Restaurace U Bilého konika, deutsche Version: [online]
URL: http://www.ubilehokonika.cz/wp-
content/uploads/2011/06/UBK _Speisekarte_2014.pdf [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace U Bilé¢ho konika, Kostelni Btiza [online]
URL.: http://www.ubilehokonika.cz/wp-
content/uploads/2011/06/UBK_jidelni_listek_2014.pdf [Stand: 8.Februar 2016]

Restaurace Zlata rybka, Kraslice

Restaurant Stielnice, Klatovy [online]

URL.: http://www.strelniceklatovy.cz/strelnice/re-jidelnilistek.asp [Stand: 8.Februar
2016]

Svejk Restaurant, Plzefi [online]

URL.: http://www.svejkplzen.cz/menu/ [Stand: 8.Februar 2016]

7.1.2 Deutsche Speisekarte

Albrech-Diirer-Stube, Niirnberg [online]
URL.: http://www.albrecht-duerer-stube.de/karte [Stand: 11. Marz 2016]

Augustiner Braustuben, Miinchen [online]
URL.: http://www.braeustuben.de/speisen.php [Stand: 8. Februar 2016]
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Brauwirt Weiden [online]
URL.: http://www.braeuwirt.de/kulinarisches.php [Stand: 8. Februar 2016]

Der Pschorr, Miinchen[online]
URL: http://www.der-pschorr.de/Speisekarte.pdf [Stand: 7. Midrz 2016]

Gasthaus ,,Zur alten Schule®, Klingenthal [online]
URL.: http://www.alte-schule-klingenthal.de/speisekarte/ [Stand: 8. Februar 2016]

Meinels Bas in Hof [online]
URL.: http://www.meinels-bas.eu/unsere-speisen.html [Stand: 8. Februar 2016]

Restaurant ,,Zum Schlossturm* [online]
URL: https://pages.teggee.com/Zumschlossturm [Stand: 7. Mirz 2016]

Restaurant Renoir, Auerbach/Schnarrtanne [online]

URL: http://www.restaurant-
renoir.de/bearbeitung/index_fl.asp?seite=10300000&katid=10&katnr=10300000
[Stand: 7. Miérz 2016]

Restaurant und Pension ,,Zum Kerkermeister* [online]
URL: http://www.zum-kerkermeister.de/restaurant/speisekarte [Stand: 7. Mirz 2016]

Zoe Restaurant, Weiden [online]

URL.: http://www.zoe-restaurant.de/Speisekarte.pdf [Stand: 7. Mérz 2016]
7.2 Sekundire Quellen

7.2.1 Gedruckte Quellen
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7.2.3 Andere Quellen

Halbsuffix: Informationen wurden von Frau Doktor Wagnerova innerhalb des
Seminars OT1N gewéhrt.

Wortbildung: Informationen wurden von Frau Doktor Wagnerova innerhalb des
Seminars OT1N gewéhrt.
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8 Anlagen

Nr. 1 Informationen iiber die Form und Gestaltung der deutschen Speisekarten

Information Anzahl des
Auftretens/Reihenfolgeschema

Restaurant

Restaurant + Gasthof

Gasthaus, Briuwirt, Stube

W OO

Namen mit der Priposition ,,zu*

Reihenfolge der Gerichte Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichten,
Nachspeisen

Suppen am Ende angefiihrt 1

Angebot an die Gerichte + Getriinke

Getrianke am Enge angefiihrt

Getrinke am Anfang

Trennung der Gerichte von Getrinke

Nur die warmen Getranke

\orspeise

Suppe

Dessert

Nachspeise

~N Nl NlolR| AR S| o

Preise

Menge selten

Ubersetzung in die englische Sprache | 1

Ubersetzung in die englische + 2
italienische Sprache

Nr. 2 Grafik: Entlehnungen und Fremdworter aus den deutschen Speisekarten
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Nr. 3 Die Bildung der Zusammensetzungen aus zwei selbststindigen Worter

Zusammensetzung Bildung Bildung
Biiffelmozzarella Biiffel+Mozarrella Nomen+Nomen
Fischsuppe Fisch+Suppe Nomen+Nomen
Gulaschsuppe Gulasch+Suppe Nomen+Nomen
Joghurtdressing Joghurt+Dressing Nomen+Nomen
Kartoffelsuppe Kartoffel+Suppe Nomen+Nomen
Knoblauchbaguette Knoblauch+Baguette Nomen+Nomen
Petersilienkartoffel Petersilie+(e)n+Kartoffel | Nomen+en+Nomen
Puderzucker Puder+Zucker Nomen+Nomen
Salatteler Salat+Teller Nomen+Nomen
Sauerkraut Sauer+Kraut Adjektiv+Nomen
Schweinefilet Schweine+Filet Nomen+Nomen
Schweineschnitzel Schwein+e+Schnitzel Nomen+e+Nomen
Schweinshaxe Schwein+s+Haxe Nomen+s+Nomen

Nr. 4 Die Bildung der Zusammensetzungen aus drei selbststindigen Worter

Zusammensetzung Bildung Bildung
Blauschimmelkise BlautSchimmel+Kaise Adjektiv+Nomen+Nomen
Dunkelbiersof3e Dunkel+Bier+Sofe Adjektiv+Nomen+Nomen
Feinfischteller fein+Fisch+Teller Adjektiv+Nomen+Nomen
Fischfiletstiickchen Fisch+Filet+Stiick+chen Nomen+Nomen+Nomen+
Suffix

Gemiiserahmnudeln Gemiise+Rahm+Nudel-n Nomen+Nomen+Nomen
(Plural)

Hausfrauenart Haus+Frau+en+Art Nomen+Nomen+en+Nom
en

Kriuterfrischkise Kraut+er+frisch+Kise Nomen+er+Adjektiv+Nom
en

Krebsrahmsauce Krebs+Rahm+Sauce Nomen+Nomen+Nomen

Kiirbisrahmsiippchen Kiirbis+tRahm+Suppe+che | Nomen+Nomen+Nomen+

n Suffix

Maultaschensuppe Maul+Tasche+(e)n+Suppe | Nomen+Nomen+en+Nom
en

Putenbruststreifen Pute+(e)n+Brust+Streife-n | Nomen+en+Nomen+Nom
en (Plural)

Raucherlachsstreifen rauchern+Lachs+Streife-n | Verb+Nomen+Nomen
(Plural)

Rinderhiiftsteak Rind+er+Hiifte+Steak Nomen-+er+Nomen+Nome
n

Rinderlendensteak Rind+er+Lende+(e)n+Stea | Nomen+er+Nomen+en+N

k omen
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Nr. 5 Die Bildung der Zusammensetzungen aus vier selbststindigen Worter

Zusammensetzung Bildung Bildung
Blaubeerpfannkuche | Blau+Beere+Pfanne+Kuc | Adjektiv+Nomen+Nomen+No
n hen men
Meerrettichcremesup | Meer+Rettich+Creme+Su | Nomen+Nomen+Nomen+Nom

pe ppe

en

Meerrettichrahmsauc | Meer+Rettich+Rahm+Sau
e ce

Nomen+Nomen+Nomen+Nom
en

Wildschweinrollbrate | wild+Schwein+rollen+Bra
n ten

Nr. 6 Deutsche Diminutiva

Apfelkiicherl
Balsamicozwiebelchen
Bratwiirstchen

Broccoliroschen

Espressoschiumchen
Fischstibchen
GrieBnockerlsuppe
Héihnchenbrust
Hiillerchen

Kéinnchen

Kartoffel-Friihlingszwiebel-
Pliatzchen
Kasespitzle

Kasestiickchen
Knoblauchsiippchen
Mandelblattchen
Radieschen
Sahnehiubchen
Senfrahmlendchen
Schilchen

Schokoladenkiichlein

Schweinebickchen

Sofichen

Steinpilzklofichen

Tortchen
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Nr. 7 Pronomina als Attribut

auf unserem Brotzeitteller

auf unserer Speisekarte

aus unser Vitalkiiche

die Empfehlung unseres Metzgers

diese Vereinigung

diesen Wein

dieses Schnitzelgericht

fiir diesen Wein

ihre Beilage

ihre Speise

mit unserem Speck-Krautsalat

nach Thren Wiinschen

nach Ihrer Wabhl

nach unserer Bocksbeutelkarte

seine Kisekruste

trotz seiner Uppigkeit

unser Beliebter

unser Burger

unser Haustrunk

unser Kocheteam

unser Wildfleisch

unsere Empfehlung

unsere Giste

Nr. 8 Eigennamen als Attribut

asiatischem Gemiise

bohmischen Knodeln

englische Speisekarten

franzosisches Produkt

italienische Produkte

mexikanisches Pfannengemiise

norwegisches Kabeljaufilet

portugiesisches Produkt

Schweizer Wurstsalat

spanisches Produkt

vogtl. Bambes

von belgischer Schokolade

von deutschen Bullen

Weidener Zwiebelrostbraten

Wiener Schnitzel
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Tabelle Nr. 9 Farben als Adjektive

auf griinen Bandnudeln

braune Butter

gelber Paprika

griiner Tee

griiner Veltliner

in roter Currysauce

mit bunten Streusel

mit goldoranger Tassenfarbe

nach schwarzen Kirschen und
Zwetschgen

rosa Pfeffer

vom weillen Bliiten

von schwarzen Johannisbeeren

Nr. 10 Zahlen als Adjektive

doppelter Espresso
dreierlei Eis

fiir jeden Geschmack

im 0/25 I-Glas

in viel Schwarzbier

mit zwei NockerlIn
Weizenbiere 0/5 I-Flasche
zu allen Gerichten
zweierlei Parfait
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Nr. 11 Bildung des Partizips Il mit Substantiv

Partizip 1l Infinitiv Bildung Bildung
+Substantiv

gefiillte fiillen getHiill+t+e ge+Verbstamm+t+En

Paprikaschoten dung

gegrillte grillen ge+grill+t+e ge+Verbstamm+t+En

Garnelenspiefie dung

hausgemachte hausmachen | haus+ge+macht+e ge+Verbstamm+t+En

Suppen dung

gemischter Salat mischen ge+misch+t+er ge+Verbstamm+t+En
dung

geschmorte schmoren ge+schmor+t+e ge+Verbstamm+t+En

Schweinebickchen dung

gebratenes braten getbratentes ge+Perfektstamm+En

Schweinemedaillon dung

mit gebackenen backen ge+backen+en ge+Perfektstamm-+En

Gambas dung

gemahlener Pfeffer mahlen ge+mahlen+er ge+Perfektstamm-+En
dung

gebutterte buttern getbutter+t+e ge+Verbstamm+t+En

Kriuterkartoffeln dung

gepflegte Speisen pflegen ge+pfleg+t+e ge+Verbstamm+t+En
dung

gebundene binden getbunden+e ge+Perfektstamm+En

Gemiisebouillon dung

mit geschmolzenen schmelzen | ge+schmolzen+en ge+Perfektstamm+En

Kisestiickchen dung

paniertes panieren panier+t+es Perfektstamm-+t+Endu

Schweineschnitzel ng

an sautierten sautieren sautier+t+en Perfektstamm-+t+Endu

Hianchenstreifen ng

gebrannte Creme brennen getbrann+t+e ge+Verbstamm+t+En

(ZS) dung

ausgelassener Speck | auslassen aus+ge+lassen+er ge+Perfektstamm+En

und Zwiebeln dung

mit gerduchtem rduchern get+rduch+t+em ge+Verbstamm+t+En

Schinken dung

in gerosteten rosten getrostet+t+en ge+Verbstamm+t+En

Mandelbléttchen dung

(ZAS)

gratinierte gratinieren | gratinier+t+e Perfektstamm-+t+Endu

Jakobsmuscheln ng

mit marinierter marinieren | marinier+t+er Perfektstamm-+t+Endu

Riesengarnele und ng

gebeiztem Lachs
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Nr. 12 Partizip Il als Infinitiv

abgeloscht mit Balsamico

angerichtet auf einem Rahmspinatblatt
eingelegt in Sauerrahm

frisch aufgeschnitten

frisch durchgelassen

garniert nach Ihrer Wahl

genau genommen

Hénchenbrust paniert

hausgemacht mit lauwarmer
Schnittlauchbutter
im ganzen gebraten

in der Pfanne rausgebacken

in Rotwein eingelegt

in Streifen geschnitten

kross gebraten

kurz angeschwenkt

langsam geschmort

leicht gediinstet

Medaillons vom Hiihnchenfilet gebacken
Meerrettich geschwefelt

mit feinen Ragout belegt

mit groflem Salat angerichtet

mit hochwertigen Olen serviert

mit Paprika und Zucchini aufgespief3t

Nr. 13 Bildung des Partizips | mit Substantiv

Partizip | mit Substantiv Infinitiv Bildung Bildung
aus umliegenden Gewiissern umliegen | umliegen+d+en | Verb+d+Endung
der anregende Genuss Anregen | anregen+d+e Verb+d+Endung
erfrischende Kriutermischung erfrischen | erfrischen+d+e | Verb+d+Endung

Nr. 14 Bildung des Partizips | als Infinitiv

Partizip | Bildung Bildung
anhaltend anhalten+d Verb+d
belebend beleben+d Verb+d
erfrischend erfrischen+d Verb+d
leuchtend leuchten+d Verb+d
passend passen+d Verb+d
woltuend woltuen+d Verb+d
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Nr. 15 Informationen iiber die Form und Gestaltung der tschechischen

Speisekarten

Information

Anzahl des
Auftretens/Reihenfolgeschema

Restaurace

9

Restaurant

1

Reihenfolge der Gerichte

Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichten
(Fische, die Fleischsorte und die Gerichte
ohne Fleisch), Salate, Beilagen, Sof3en und
Desserts.

Getrianke

7

Keine Information iiber Getrinke

Speise von den Getrinken getrennt

Kalte und warme Vorspeise getrennt

Suppen

Trennung der Fleischgerichte nach
der Fleischsorte

OO 0T |IN

Fischgerichte

Desserts

Mehlspeisen

Information iiber Menge der Gerichte

Preise

Willkommen

WO RWr~O®

Ubersetzung in die deutschen Sprache

Ubersetzung in die englische Sprache

-

Ubersetzung in die englische +
russische Sprache

N

Nr. 16 Grafik: Entlehnungen und Fremdworter aus den tschechischen

Speisekarten
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Nr. 17 Diminutiva aus den tschechischen Speisekarten

Verkleinerungsform

deutsche Ubersetzung

bagetka Baguette
barbecue kridélka Barbecue-Héanchenfliigel
bramborac¢ky Kartoffelpuffer, Reibedatschi

bramborakové placicky

Kartoffelpuffer

bramborové zlat’acky

Kartoffeltaler

dribezi jatyrka

Gefliigelleber

filatka ze pstruha na
masle

Butterforellenfilet

hrasek griine Erbse
cherry rajéatka Kirschtomaten
kacenka Ente

kava konvicka Kéannchen Kaffee
kotletka Kotelett

krabi klepitka Krabbenschere
Kureci nudlicky Hihnchenstreifen
kureci prsicka Hiihnerbrust
mandlicky Mandeln

minutky Minuten

mlada cibulka Friihlingszwiebeln
na nudlicky in Streifen
opékana klobaska Bratwurst

oFiSky Niisse

Polévka s jatrovymi Leberknddelsuppe
knedli¢ky

porkové placicky Poreepuffer

s cibulkou mit Zwiebel

s fazolkami mit griinen Bohnen
s palivou papric¢kou Peperoni

S petrzelkou mit Petersilie

seleci kolinko

Spanferkelhaxen

smazené rizecky
Z kurecich prsicek

panierte kleine Hithnerschnitzel

smetanka

Sahne

V tésticku

im Teig, im Mantel

veprova krkovicka

Schweinenackensteak

veprova Zebirka

Schweinerippchen

vepiové vypecky

Schweineausbraten

zelicko

Kraut

zlata ulicka

das goldene Géasschen

49



