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1  ME DOSAVADNI DILO V KONTEXTU SPECIALIZACE
Uméni mam rada jiz od détstvi, vzdy jsem si rada kreslila,
malovala, milovala ilustrace v knihach a navsStévovala keramické
krouzky. Uz pfi zakladni Skole jsem devét let chodila na Zakladni
uméleckou Skolu v Novém Bydzové, na které jsem slozila

absolventskou zkousku.

MuUj zajem o uméleckou tvorbu trval, a proto jsem se rozhodla
pro pokraCovani studia na umélecké Skole. Jako stfedni Skolu jsem
si vybrala Skolu s dlouholetou tradici a zajimavym femeslem,
Stfedni pramyslovou Skolu kamenickou a sochafskou v Hoficich
v PodkrkonoSi. Zde jsem studovala obor Restaurovani
a konzervovani kamene. Tento obor je pro mé velice zajimavy
a hodné jsem se tam naucila, ale presto mi stale na této Skole néco
chybélo. Proto jsem se rozhodla jit dale studovat obor se SirSim

rozsahem a vice moznostmi.

Tak jsem se ocitla na ZapadocCeské univerzité v Plzni. Zde
studuji obor Produktovy design na Ustavu uméni a designu
a jsem velice spokojena. Spoustu véci tu pro mé bylo uplné novych
a zacatky byly velmi tézké, ale jsem rada, ze jsem pravé zde. Na
tomto oboru jsem nasla to, co jsem postradala pfi pfedeslém studiu,

byla to tvurci ¢innost a volnost fantazie.

Naucila jsem se pracovat na pocitaCi se zajimavymi programy,
o kterych jsem neméla dfive ani tuseni, studovat véci do hloubky,
studovat jejich funk&énost, praktiénost, estetické pusobeni na
uzivatele a k tomu pozivat nejruznéjSi materialy. Zdejsi studium mé
naucilo premyslet nad novymi produkty nebo uz tém zazitym davat

noveé a zajimavejsi tvary. Rada za sebou vidim odvedenou praci.
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Po celou dobu studia jsem se pfi zadani semestralnich
a klauzurnich praci zabyvala ukoly z nejriznéjSich odvétvi, od
malych kompaktnich produktld jako jsou svitidla, kancelarské
potfeby ¢&i hygienické pomlcky az po velka prostorova feSeni

kabinové lanovky nebo vizualizace prostoru.

Jednim z nejobsahlejSich zadani byla prace na zdravotnickém
zafizeni ve spolupraci s fakultou strojni. Tento ukol mé naudil
pracovat v kolektivu s lidmi, ktefi nejsou na stejné viné a hledat

kompromisy, které ustupuji jak designu, tak konstrukCnimu reseni.

NejzajimavéjSi se pro mé stalo navrhovani malych pfedmétu
urcenych k dennimu pouzivani, proto jsem se rozhodla zameéfit svou

bakalarskou praci timto smérem.
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2 TEMA A DUVOD JEHO VOLBY

Jako téma své bakalarské prace jsem si zvolila Pomocniky do
kuchyné. Toto téma jsem si vybrala predevSim pro jeho
neomezenou moznost vybéru smérd, jakym se dat a hlavné proto,
Ze prace v kuchyni je uz dlouho mym koniCkem. Nejradéji se vénuiji
peceni nejruznéjSich sladkych dezertu, proto jsem se nejprve chtéla
zabyvat konkrétnéji prvky urCenymi pouze k peCeni a pripravé

dezertd.

Pozdéji jsem se ale rozhodla pro nékolik pfedmétl slouzicich
k odliSné pfipravé potravin, jako je krajeni, stfihani a loupani, tedy
porcovani potravin. Zaméfila jsem se na prvky, které se
v domacnostech bézné pouzivaji, ale i na takzvané novinky, které si

své misto jesté hledaji.
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3  CILPRACE

Cilem mé prace bylo navrzeni jednoduchych a esteticky
zajimavych kuchyrfiskych pomocnikld. Zaméfit se na klasické denné
pouzivané komponenty, ale i pomucky, které v naSich
domacnostech nedostaly jeSté moc velkou Sanci. Dat témto
produktim novou tvar a zaujmout uzivatele. Dulezité bylo vybrat
skupinu pomocnikl, ktera utvofi jednu zajimavou sadu s néjakou

spole¢nou funkci, ale i tvarovym feSenim.

Nakonec bylo mym cilem vytvofit set kuchyriskych pomocnika,
které nam usnadni praci s pfipravou potravin, s krajeni, stfihanim,

loupanim, tedy s porcovanim potravin.
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4 PROCES PRIPRAVY

4.1 Vybér tématu

Téma bakalarské prace jsem si zvolila sama. Chtéla jsem se
zabyvat tématem, které mi bude blizké a pracovat na néem, co
velmi dobfe znam nebo bézné uzivam.

Po dlouhém rozmysleni a vybirani tématu, jsem si zvolila
Pomocniky do kuchyné. Je to velice obsahlé téma, proto jsem se
nejprve rozhodovala, jakym smérem se dat nebo jaké nejvhodnéjsi
jednotlivé prvky vybrat, aby vznikl néjaky zajimavy koncepit.

Nejprve jsem se chtéla zabyvat pomuckami slouzicimi
k pe€eni nebo pripravé sladkych dezertl, protoze to je uz léta mym
koniCkem. Probirala jsem se vSemi nejriznéjSimi potfebami
v obchodech na internetu i témi, které mame v nasi domacnosti
a snazila se utvorit néjakou ucCelnou sadu. Az jednoho dne pfi
rodinné oslavé doslo na krajeni narozeninového dortu a pfislo to
samo. Vybrala jsem si jeden prvek slouzici ke krajeni a podavani

dortl a rozhodla se zaméfit celou svou praci na porcovani potravin.

4.2 Zkoumani trhu

ZacCala jsem na internetu vyhledavat informace o soucasnych
vyrobcich tohoto druhu. Zkoumala jsem oblibenost a prodej téchto
produktd, a tim si zacala skladat svou sadu z dalSich a dalSich
zajimavych pomdcek, protoZze mym cilem byl vznik funkéniho
a esteticky zajimavého setu kuchyrnskych pomocnikau.

Na dnednim trhu mame nepfeberné mnozstvi nejriznéjSich
pomulcek, od obycejnych sériové vyrabénych kusu z béznych
domacich potfeb po neskuteCné a nékdy vice efektivni nez funkéni

pomucky z designérskych studii, pfedevSim ze zahranici. Pro mé
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nejzajimavéjSi a nejvice inspirujici byla Ceska firma Tescoma. Tato
firma jiz 20 let vyviji kuchyrnské potfeby. Kazdy mésic pfichazi
s novinkami, které maji vétSinou zajimavy design a Casto pfichazi

s novymi funkcemi, principy &i materialy. *

! http://www.tescoma.cz/o-nas/- vyhledano dne 5. dubna 2013
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5 PROCES TVORBY
5.1 Prvotni navrhy a vybér variant

Na samotném pocatku jsem si ze ziskanych informaci vytvofila
reSerSi a zaméfila svou praci na navrhovani jednotlivych prvkl tak,
aby vznikl jeden spoleCny komponent pro celou sérii. Z pomérné
velkého mnozstvi napadu, které se mi zrodily v hlavé, vznikl napad

vytvofit kazdou pomucku z jedné €asti ohybaného nerezového platu.

Postupné jsem se tak dostala ke konkrétnimu vzhledu
a tvarovému feseni. V té dobé pfiSlo na fadu skicovani, vytvareni si
malych pomocnych modell z papiru a hlavné konzultovani
s vedoucim bakalarské prace s panem MgA. Zdefikem Veverkou.
Diky témto konzultacim jsem ziskavala velmi cenné informace, rady
a nazory na me dilo. V mnoha ohledech mi tyto konzultace velice

pomohly a posunuly dal.

5.2 3D modely a prezentaéni panely

Po navrzeni vSech komponentl jsem zaCala s modelovanim
jednotlivych prvkd ve 3D softwaru. Pro vytvareni 3D modell jsem
pouzila program, ktery pouzivame na univerzité, Rhinoceros 4.0.
Tento 3D software umoznuje modelovat jakékoliv tvary ve
skuteénych rozmérech diky pouZziti modelovaciho systému NURBS
(Non-uniform rational basis spline). Tento systém umozruje
bézné pouzivany v poCitaCove grafice pro generovani
a reprezentovani kfivek a ploch, které nabizeji velkou flexibilitu

a presnost. ?

2 http://cs.wikipedia.org/wiki/NURBS - vyhledano dne 17. dubna 2013
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V tomto programu jsem také vytvofila rozmeérove vykresy,
které jsem pozdéji pouZila do grafickych prezentaci a na vyrobu

presnych Sablon pro modely.

Po vytvofeni 3D modelld jsem pro vizualizace pouzila
renderovaci program Keyshot 4. Tento velmi jednoduchy program
umoznuje rychlé a kvalitni vystupy, které jsem dale upravovala
v programu Adobe Photoshop a pozdéji pouzila také pro prezentaci

na panelech a v brozurach.

Pro tvorbu prezenta¢nich materialu a plakatd jsem pouzila
graficky program Adobe InDesign. Jiz zminéné rendery jsem zde

navic doplnila logem, popisky a rozmérovymi vykresy.

5.3 Vyroba modelu
V této kapitole bych se chtéla vénovat popisu pouZzitych

materiall a technologii na vyrobu modelu.

Po dokoné&eni navrhu a 3D vizualizaci jsem mohla pfistoupit
k vyrobé prezentaénich modeld v méfitku 1:1. Nejprve jsem si
pfipravila okotované rozmérové vykresy a pro usnadnéni prace

vytvofila pfesné Sablony v 3D programu Rhinoceros.

Rozhodla jsem se pro vyrobu modelu z nerezovych platd. Pro
koupi a zpracovani nerezovych platl jsem kontaktovala firmu
z blizkého okoli, kde jsem dostala odkaz na firmu Fiut s.r.o.

Tato firma se zabyva fezanim materialu za pomoci technologie
fezani vodnim paprskem, znamym téz jako hydroabrazivni paprsek.
Toto zafizeni umoziuje déleni témér vSech materiall. Pro fezani

tvrdSich materiald jako jsou kovy, kamen nebo sklo je pouzivan
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hydroabrazivni paprsek, tedy vodni paprsek s pfimési brusného
prasku, nejCastéji granatovy pisek.

Cely tento systéem se sklada z nékolika Casti:
CNC technologického stolu, vysokotlakého CcCerpadla a fidiciho
systému.® Sama jsem se stimto zafizenim seznamila na stfedni
Skole pfi fezani kamene.

Z této firmy jsem dostala uz vyfezané platy o priméru 0,6
milimetru, které jsem doma jeSté obrusSovala a rucné ohybala
pomoci klesti a svéraku do pozadovanych tvaru. Jen u jedné ¢asti,
vykrajovace jadfincl, kterou bylo potfeba ohnout do tvaru pismene
U, tak aby vznikla kulatina s prifezem, jsem pouZila za odborné
asistence klempifskou ohybacku plecha.

Rukojeti pro tyto pomucky jsem se rozhodla vyrobit
z pénového polyuretanu. Z tohoto materialu jsem vyrabéla vétsinu
semestralnich a klauzurnich praci, proto to byla sazka na jistotu.

Material jsem fezala a odebirala pomoci elektrické brusky
a pilky na zelezo, a poté detaily brousila ruéné smirkovym papirem.
Nasledné jsem se zabyvala protiskluzovymi vroubky. Ty jsem
vyfeSila nalepenim malych brouSenych kaminkl od firmy Swarovski
uréenych na nehtovou modelaz. Cely tento zaklad pokryla
akrylovym tmelem a tento povrch jsem po uplném zaschnuti brousila
do hladka jemnym smirkovym papirem pod vodnim proudem.

Na takto upraveny povrch jsem nanasela barvu ve spreji.
Pouzivam kompaktni akrylové autolaky znacky Mo Tip, stejné jako
akrylovy tmel. Mam s témito vyrobky dobré zkuSenosti. Dobre kryji

a velmi rychle oproti jinym zasychaji.

3 http://www.fiutsro.eu/vodni-paprsek- vyhledano dne 20. dubna 2013
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Nasledné jsem tyto prvky spojovala. Na nerezové ohybané
platy, ostfi, jsem nasazovala polyuretanové rukojeti a pfilepovala je

lepidlem s kyanoakrylatem - tzv. sekundovym lepidlem.
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6 TECHNOLOGICKA SPECIFIKA
V této kapitole se budu vénovat popisu nejvhodnéjSich
materiald na vyrobu kuchynskych pomducek, jejich alternacemi

a vlastnostmi.

6.1 Material na vyrobu ostri

Hlavni &asti téchto produktu je ostfi nebo Cepel, které jsou
z jednoho kusu platu. Tato Cast je profilovana, proto je velice
dalezité, aby material uréeny k vyrobé byl dobfe tvarny, ale zaroven
si udrzel svUj tvar. Dale musi jit o material zdravotné nezavadny,
protoze produkty z ného vyrobené pfijdou do pfimého styku
S potravinami.

Na vyrobu ostfi jsem zvolila, jako u vyroby modell, platy
z nerezové oceli. Nerezové nadobi se stalo idealnim feSenim pro
kazdou domacnost. Tento material je vysoce kvalitni, funkéni a ma
vysokou zivotnost.

NejdllezitéjSim aspekty pfi vybéru oceli jsou jeji slozeni,
tepelné zpracovani, které nam udava tvrdost materialu
a mechanické vlastnosti. U nozifskych oceli plati, ze ¢im tvrdSi ocel
je, tim Iépe jde material naostfit a ma delSi trvanlivost. Podle norem
by méla byt tvrdost kvalitnich kuchyriskych nozi a pomucek 52 az
56 HRC.

Vybérem vhodné nozirské oceli jsem se uz zabyvala v druhém
roCniku pfi vypracovani semestralni prace pro predmét Nauka
o materialech pro designéry. Ve své semestralni praci jsem
popisovala vhodné materialy na vyrobu nozl a jejich rukojeti. Po
dlouhém studovani internetovych zdroju, diskusi a odborné literatury
jsem po konzultaci s vedoucim pfedmétu panem Ing. Jaroslavem
Kaiserem, Ph.D. a zvolila jako nejhodnégjSi  material
chromnikimolybdenvanadovou ocel s oznacenim L6 (Ocel 19 663).
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Tuto ocel bych pouzila i na vyrobu navrzenych kuchynskych

pomocnikd.
Tato ocel obsahuje:

- ¢chrém (Cr), ktery urCuje korozni odolnost slitiny, odolnost
proti opotifebeni a kalitelnost

- nikl (Ni) je dualezitou slozkou pevnosti, korozni odolnosti
a predevsSim se podili na houzevnatosti materialu

- molybden (Mo), tento prvek predchazi vzniku kfehkosti
a umoznuje dosahovani vysoké pevnosti i pfi zvySenych
teplotach.

- vanad (V), prvek, ktery urCuje tvar a hlavné jemnost
karbidl, které vytvari abrazivzdornost a houzevnatost

materialu. *

Ocel L6 je stfedné uhlikova ocel, ktera se kali v oleji. Ma
nejlepSi odolnost proti opotfebeni ze vSech uhlikovych oceli
a praimérnou korozni odolnost. Mize dosahnout velmi vysokych
tvrdosti, ktera vSak neni doporuCovana, protoze umysiné vytvorena
vysoka tvrdost oceli je nejCastéjSi priCinou vylamovani faset ostfi
a mensSi odolnosti. Tato ocel je celkové velmi vhodna pro vyrobu

dlouhy &epeli. °

6.2 Material na vyrobu rukojeti

Rukojet’ je dulezitym prvkem pfi vybéru pracovnich, v mém
pripadé kuchynskych, pomucek. Tato ¢ast slouzi k drzeni a ovladani

nastroje, proto je velmi dllezité dodrzovat ergonomii. Podstatné je

* http://www.noze-nuz.com/nozirske_oceli/ocele.php - vyhledéno dne 19. dubna

> http://www.noze-nuz.com/nozirske_oceli/L6.php - vyhledadno dne 19. dubna 2013
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nastavit optimalni vliastnosti predmétd, jako jsou rozméry a tvary tak,
aby co nejlépe odpovidaly moznostem a rozmérum lidského téla.

Rukojet se pouziva hojné od vzniku prvnich nastroju az po
dnesni moderni technologie. NejCastéji se na vyrobu pouZivaji
odlenCené materialy jako je dfevo, plast, zelezo nebo materialy

s podobnymi vlastnostmi.

Ja jsem si pro vyrobu rukojeti vybrala jeden z nejoblibengjSich
materialt posledni doby, silikon. Tento material ma celou fadu velmi

priznivych vlastnosti. Je velmi odolny proti vétSiné vnéjSich vlivu.

Silikonové vyrobky maji velkou odolnost proti starnuti
materialu. Velkou vyhodou je mimofadné dobra odolnost, jak pfi
nizkych, tak pfi vysokych teplotach, a to v intervalu —60 do + 180 °C.
Tato vlastnost plati i pfi odolnosti proti vodé, silikon odolava i pare
do pfiblizné teploty +140 °C, takze je v tomto pfipadé opakovana
sterilizace mozna. Dale ma odpuzujici charakter, ktery brani
absorpci vody nebo jakychkoli jinych tekutin. DalSi dobrou vlastnosti

je, ze silikonové vyrobky se mohou vyrabét v riznych tvrdostech.

Pfi odpovidajicim zpracovani je tento material vhodny pro
kontakt s potravinami. Toto zpracovani se fidi dle platnych pravidel
BGA (Bundesgesundheitsamt- Spolkového zdravotniho dfadu
v Némecku) a FDA (US Food and Drug Administration- Ufadu

Spojenych statd pro potraviny a légiva), které udéluji certifikaty. °

S ohledem na design je jednou z nejlepSich vlastnosti jakékoli
stalobarevné provedeni, které se docili pouze pfidanim pigmentu

a Siroka moznost geometrickych tvaru.

6 http://fda-acronyms.findthedata.org/q/1025/192/What-does-the-FDA-acronym-BGA-stand-for-

vyhledano dne 20. dubna 2013
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7  POPIS DiLA

Navrhla jsem set kuchynskych potfeb slouzicich k porcovani
a pfipravé potravin. Tyto jednotlivé komponenty Ize pofidit jednotlivé
a vzajemné kombinovat nebo ziskat v sadé. Jedna se o jednoduché,
elegantné tvarové feSené pomucky, které jsou vzdy z jedné
ohybané casti nerezového platu se silikonovou rukojeti. Na
silikonové rukojeti jsou malé vroubky, které maji protiskluzovou

funkci. Tento set zahrnuje:
- Porcovac dortu
- Skrabku na ovoce a zeleninu
- NuUzZky na bylinky a salaty
- Skrabku na syr
- Vykrajovac¢ jadfincu
7.1 Porcovac dortt

Porcovani dortd je vzdy velmi slozita ¢innost. Potfebujete si
rozvrhnout fezy tak, aby vznikly pravidelné kusy (Obr. 1), dale
potfebujete niz na rozkrajeni a poté dortovou lopatku (Obr. 2) na

preneseni dortu z formy na dezertni talifek.

Obr. 1: porcovaci $ablona’ Obr. 2: dortova lopatka®

7 http://eshop.tescoma.cz/peceni/naradi-a-pomucky-na-peceni/delicia/630680-porcovaci-sablona-na-

dorty-delicia - vyhleddno dne 8. dubna. 2013
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Proto bylo mym cilem usnadnit tuto cCinnost na minimum.
Tento porcovac slouzi k porcovani dortu €i kolacd kruhovych tvar(
a zaroven k podavani dortu na talifek. To docilime jednoduchym
a jemnym stisknutim rukojeté. PorcovaC se zuzi, tim uchopi dort
a vy jej jednodude prenesete. Ostfi svira uhel 30°, ¢imz umoziuje
krajeni dortu na dvanact pravidelnych porci. Délka ostfi je tfinact
centimetrd, tedy odpovida béznym velikostem dortd s maximalnim

prumérem dvaceti Sesti centimetrd (Obr. 3).

Obr. 3: dortovy porcovaé °

7.2 Skrabka na ovoce

Skrabka je jednou z nejpouzivangjsich  pomlicek
v domacnostech. Pouziva se k nevelkému snimani povrchu
potravin, snimani slupek ovoce Ci zeleniny nebo je mozné ji pouzit
ke krajeni potravin na tenké platky. Na dnesSnim trhu se muzeme
setkat se Skrabkou s podélnou Cepeli (Obr. 3), ktera se déli pro uziti

pravou Ci levou rukou, nebo se Skrabkou s pfi€nou Cepeli.

8 http://www.anvil.cz/dum/kuchynske-potreby/pribory/se-zrcadlov%C3%BDm%20leskem- vyhledano

dne 8. Dubna 2013

9 ;
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Obr. 4: $krabka s podélnou ¢epeli 1°  Obr. 5: $krabka s pfiénou &epeli **

Ja jsem si zvolila Skrabku s pficnou Cepeli o délce péti centimetra.
Mnou navrzena cCast je také jako vSechny ostatni z jedné Casti
ohybaného nerezového platu. Sklon ostfi umoznuje pohodiné

loupani velkych druh( ovoce a zeleniny (Obr. 6).

g

\

Obr. 6: krabka na ovoce a zeleninu®?

7.3 Nuzky na byliny

Jsou v podstaté takou malou novinkou v domacnostech. Podle
toho, co jsem ve svém okoli zaznamenala, malo lidi je pouziva nebo
dokonce zna. Myslim, Ze jeSté neobjevili to kouzlo jednoduchosti,
rychlosti a pfesnosti pfi praci s nimi. Tyto nazky (Obr. 7) nahrazuji

klasické porcovani bylinek nozem nebo sekackem (Obr. 8). Pracuiji

% http://www.tescoma.cz/public/galleries/13/12524/642710.jpg- vyhledéno dne 9. dubna 2013

" http://eshop.tescoma.cz/priprava-a-zpracovani-potravin/kuchynske-naradi-a-pomucky/presto-

expert/421018-skrabka-s-pricnou-cepeli-presto-expert - vyhledano dne 8. dubna 2013

12 ,
Archiv autora
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na stejném principu jako klasické nlzky jen s vice bfity. Vysledkem

jsou pravidelné nastfihané bylinky.

Obr. 7: nGizky na bylinky ** Obr. 8: sekadek na bylinky **

Télo nizek jsem zvolila do tvaru U, aby i zde bylo pouZito
stejného tvarového momentu ohnuti platu a jednotného vzhledu
s ostatnimi prvky (Obr. 9). Pracuji na velmi jednoduchém principu,

jako klesté.

Obr. 9 nuizky na bylinky *°

7.4 Skrabka na syr
Je velice uziteCnou, i kdyz ne moc uzivanou soucasti
kuchyfiského vybaveni. Skrabka je vynikajici pomocnik ke

snadnému platkovani tvrdého syra.

B http://archiv.aukro.cz/specialni-nuzky-na-bylinky-5-cepeli--i2469802034 - vyhleddno dne 8. dubna

2013
1 http://www.alesa.cz/kuchyn/noze-a-skrabky/krajec-bylinek- vyhleddno dne 8. dubna 2013

5 ,
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http://www.alesa.cz/kuchyn/noze-a-skrabky/krajec-bylinek-%20vyhledáno%20dne%208

Tato navrzena Skrabka ma rukojet z ohnutého materialu, kde
vznikda moment jako ostatnich asti a vznika ocko, které muze

slouzit na zavésSeni predmétu (Obr. 10).

Obr. 10: $krabka na syr

7.5 Vykrajova¢ jadfincu

Vykrajovac je vynikajici pro vykrajovani jadfincu z jablek nebo
velkych hruSek. Existuji vykrajovacCe, které vykroji pouze jadfinec
(Obr. 11), nebo ty, které ovoce i rozdéli na pravidelné kusy (Obr.
12).

Obr. 11: vykrajovaé jadFincti *’ Obr. 12: vykrajovaé jadfinct '

Mnou navrzeny vykrajova¢ (Obr. 13) o pruméru dva centimetry je
velmi jednoduSe tvarové feSeny. Tato Cast ma v necinnosti

otevienou Cepel, ktera umoZzZnuje snadné odstranovani jiz

16 ,
Archiv autora

Y http://www.gastrosuper.cz/inshop/catalogue/products/thumbs/140%2022%2024_M-

Vykrajova%C4%8D%20jable%C4%8Dn%C3%BDch%20j%C3%A1d%C5%99inc%C5%AF%20PRESTO%20

420128.jpg- vyhledano dne 8. dubna 2013

¥ http://eshop.tescoma.cz/priprava-a-zpracovani-potravin/kuchynske-naradi-a-

pomucky/presto/420630-krajec-na-jablka-presto - vyhledano 9. dubna 2013
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vykrojenych jadfinci. Chceme-li  vykrojit  jadfinec, stiskneme
rukojet, Cepel se spoji a plynulym otaCivym pohybem, zasuneme

ostfi do stfedni Casti jablka.

Obr. 13: Vykrajovaé jadfinca *°

19 s,
Archiv autora
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8 PRINOS PRACE PRO DANY OBOR

Ve svém navrhu jsem se snazila o vytvoreni jednotného
originalniho setu kuchynskych pomocniku, které zaujmou uzivatele

svym designem i praktickymi funkcemi.

Myslim, Ze vSechny tyto prvky ma prace spliuje. Je plna
jemnych, elegantnich tvari a zaroven uziteCnych funkci, které si
najdou uplatnéni ve vSech domacnostech. Jejich pouzivanim se

usnadni nebo alespon urychli jednotlivé Cinnosti.

Jedna se o0 jednoduchou a moderni sadu kuchyriskych
pomocniku, ktera se da samoziejmé rozSifit o dalSi zajimavé

kuchyriské pomucky.

(20]



9 SILNE STRANKY

V prubéhu své prace jsem ziskala mnoho novych a uzite¢nych
informaci tykajicich se vlastnosti material(,, funkci jednotlivych
kuchyriskych pomocniku, ale také zkuSenosti praktickych ziskanych
pfi vyrobé modeld.

Kdybych se méla zpétné ohlednout a pokusit se o hodnoceni
své prace, myslim, Zze vznikla unikatni sada vyrobku jednotného
elegantniho a zaroven originalniho tvarového feSeni. Opakujici se
momenty ohnutych platd daly vzniku jednoduchym o&kdm, ktera se

mohou pouzivat k zavéSeni vyrobku.

VSechny tyto kusy nam usnadnuji praci s potravinami a jejich
porcovanim. Jsou navrzeny ze zdravotné nezavadnych materiald,
které nejsou nijak naro¢né na udrzbu a jsou umyvatelné v myc¢ce na
nadobi. VSechny tyto komponenty jsou opatfeny protiskluzovymi

vroubky, které zlepSuji ergonomii.

(21]



10 SLABE STRANKY

Vratim-li se zpét na zaCatek své prace a zaCnu-li uvazovat nad
uplatnénim téchto produktu v dané oblasti, zjistim, Zze vSechny tyto
kuchynskeé dopliky jsou nahraditelné nozem, jak se v domacnostech

casto stava.

Mnou navrzena sada kuchyriskych pomocnikll se sklada z
prvkd uréenych napfiklad k porcovani dortu. Tato pomdcka slouzi
vice k porcovani su8Sich nez vlhkych smetanovych dortl
omezenych velikosti o praméru 26 centimetrld. Dale ze Skrabky
ergonomicky navrzené pro praci s vétsSim ovocem Ci zeleninou,
ndzek na bylinky, zfidka pouzivané Skrabky na syr a vykrajovace
jadfincu.

V tomto pripadé zalezi na uzivateli, zda si chce praci usnadnit

a urychlit pomoci téchto zajimavych designérskych kouska.

(22]
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Resumé (EN)

After a long time of thinking | have chosen the topic Kitchen
Utensils for my bachelor thesis. | chose this topic not only because
of its nearly unlimited field of possible ways and variations, but

mainly because the kitchen work is my long-lasting hobby.

Initially, 1 wanted to deal with the things serving for baking and
preparation of desserts, however, | finally decided for several

various things.

The aim of my thesis was to design simple kitchen utensils
of aesthetical quality, and to focus on daily-used components and

even some innovations which are not so famous yet.

The thesis is concerned with a set of kitchen utensils that help
us with preparation of food, particularly with portioning food out, for

example cutting and peeling. This set consists of:
- a cake cutter
- a peeler on fruit and vegetable
- scissors on herbs and salads
- a cookie cutter corer
- a peeler on cheese

These simple kitchen utensils are made of one bent part
of stainless sheet metal and they have silicone handles. After doing
a market survey | chose these materials as the most convenient.
| made fine notches on the silicone handles as a kind of non-slip
function for better holding. | considered all significant aspects, like

aesthetics and ergonomics.
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At the beginning of this text | described the process
of preparation and gathering of the information about products
of this kind.

In the middle of my bachelor thesis | depicted the process
of creation. After the initial research | made a few drafts, which were
later used as a basis for creation of 3D models and visualization.
In this part | also describe the process of creation of models on

a scale of 1:1 and the choice of the materials.

At the end of my thesis | depict individual components,

and their functions, and | focus on their strengths and weaknesses.
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